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Curva teodrica de enfriamiento
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Curva teorica de enfriamiento
para el disefio de los equipos
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De que forma se quiere enfriar ?

Dos enfoques
termodinamicos para el
diseio de los sistemas

de enfriamiento

Conveccion
Alta ventilacion en la caja
Alto caudal aire
Enfriamiento rapido

Conduccion

Baja ventilacion en la caja
Bajo caudal de aire
Enfriamiento lento

Baja deshidratacion

Alta deshidratacion

Luchsinger, 1999
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Desde mi punto de vista y bajo las condiciones
actuales de trabajo, es un error conceptual !!!!!
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