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Cripps Pink = Western Australian apple breeding program, 1986
Pink Lady™ - Apple and Pear Australia Ltd.(SUS1/caja)

* >40% de color de cubrimiento.

Color de fondo verde-amarillo, no
amarillo.

Grasitud, no mas del 3% de la fruta
con sensacion aceitosa excesiva

<10% = < 14.3 libras.
Acidez: 0.4-0.8

Variedad

Braeburn
Cripps pink
Fuji

Gala
Golden
Delicious
Granny
Smith

Red Delicious
Otras

Total

2007
97
12
189
18,7

168

45

2,1
21

191
256
11
52
5,0

-64
75
04

2008-

86
44
22
51
1,7

49
108

2009- | 2010- | 2011 | 2012- Crecimiento
2000 | 2011 2012 2013 Promedio (%)
113 09 51 74 13

65 144 195 86 123 <:]
134 30 74 148 33

69 71 80 08 5.1

00 166 66 95 61

1 80 28 | 113 12
478 | 332 | 167 14 19

69 282 63 184 28

0.2 68 42 08 18
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Dafio y Desordenes de Postcosecha

* Daflos mecanicos (especialmente cosechas tardias,
fruta fria)
‘Maduracién rapida’ (vida de anaquel) ??

PARDEAMIENTO INTERNO
Pardeamiento Peduncular
Escaldado superficial

Grasitud

‘PARDEAMIENTOS INTERNOS’
e Variedades susceptibles

* Atmosfera de guarda/ Largo
Sensibilidad al CO,(interno-externo)y O,

* Problema fisioldgico
e Factores de Precosecha

* Factores de Postcosecha
*  Multi-factoriales----"Braeburn’ = ‘Braeburn
Browning Disorder’

Cripp’s Pink (Pink Lady™)
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. Europa Norte Otros
Temporada Variedad (%) América (%) (%)
Cripps Pink
(52%) 60,0 37,0 3,0
2006/2007
Pink Lady
(48%) 80,0 19,0 1,0
Cripps Pink
(50%) 57,0 37,0 6,0
2010/2011
Pink Lady
(50%) 91,0 7,0 2,0
"

Cartons Shipped

Global SH Pink Lady® Exports into Continental Europe
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ENTONCES...

e Guardar fruta durante 3-4 meses en Chile

* Guarda prolongada = Pardeamiento interno
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TIPOS
(James et al., 2005)

» Pardeamiento Radial

» Senescencia de la fruta

Haces vasculares

Cortex cerca
tejido vascular
Células
fracturadas

(James & Jobbling, 2009)

TIPOS
(James et al., 2005)

(James & Jobbling, 2009)
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TIPOS

(James et al., 2005)

> Pardeamiento por dafio por CO,

» Altos niveles de CO, (generado por la misma fruta o
por la condicidn de almacenaje) — similar a otros cvs.

(Jobbling & James, 2004)
(>1% C02)

FACTORES PREDISPONENTES

Precosecha
— Acumulacidén térmica
¢ Densidad de la fruta (+ 0 -)

— Estado nutricional (N, Ca, P..)
¢ Patron, Clima, Nutricion mineral

— Manejos de la planta (carga frutal, vigor, etc)
e Carga fruta (+o-)
— Estado de madurez al momento de la cosecha

Postcosecha
— Temperaturas de guarda

——

— Concentracién de gases en la guarda (CO, y O,)

— Largo de la guarda

—

Estabilidad
estructural y
funcional de
la célula
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FACTORES PREDISPONENTES

* Precosecha
— Acumulacion térmica
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Pardeamiento Radial

25 % promedio
85 % del total
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Pardeamiento total 180 dias (%) Pardeamiento total 180 dias (%)

Pardeamiento total 180 dias (%)
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FACTORES PREDISPONENTES

Precosecha
— Madurez a Cosecha

Cosecha Tardia
(‘generalmente’)

Difuso Cﬂb

(DFB) (> Susceptibilidad a dafio por frio)

Radial
(RDF) AP

‘Desordenes asociados a senescencia estan asociados a la concentracion de
Ca en la fruta’ (Jackson, 2003; Watkins, 2003)
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CHILE
2011-2012

Prod. | Firmeza | Sélidos indice de Etileno
(Ib) solubles Almidén (ppm)
(°Brix) (1-10)
1 19.6 134 6.6 0.38
2 18.5 14.7 8.5 0.88
3 16.9 133 8.8 0.43
4 19.5 14.1 7.1 0.43
4 19.3 13.8 5.6 0.44
5 18.3 12.3 7.5 0.23
6 17.3 133 6.1 0.26

<3.5almidon (1-10) |

FACTORES PREDISPONENTES

* Postcosecha
— Temperatura de Guarda

0°C—> 1°C
Difuso =
(DFB) Sélo en temporada de ‘bajo’ riesgo’
Radial —
(RDF)

Sélo en temporada de ‘bajo’ riesgo’

0°C 2 3°C

8/27/14
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Incidencia de Pl Total (%)
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CHILE
2010-2011

21.0
20.0
19.0
18.0
17.0
16.0
15.0
14.0
13.0
12.0
11.0
10.0

9.0

Firmeza de Pulpa (Ib)

30+1 60+1 90+1

Dias de almacenaje

=t=FN
=C=EP

EP+IMCP D
=>e4°C

Gesocr1MCE)

o=
G=ra+imcp >

—ASA

===Fosforo

150+1

EN: Enfriamiento Normal; EP: Enfriamiento Paulatino; PA: 48h 25°C, 1°C

FACTORES PREDISPONENTES

Postcosecha
— Concentracién de gases

>1%C0,
Difuso =
(DFB)
Radial i
(RDF)

El encerado pre-
guarda NO afecta la
expresion de Pl
(James, 2005)

- C. Pink ES un cv. susceptible a altas concentraciones de CO,’

- ‘Bajo O, exacerba el dafio por frio’

8/27/14
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CHILE
90 dias en FCy AC
2011/2012

M L. Hughes

- S)P

Incidencia

ud Sta Olga

Almacenaje (dias)

Temperatura 0-1,0°C
Concentracion de gases
- 0,35%
- C0,0,5%

CEROSIDAD

Leve Moderada Severa

Evaluacidn subjetiva; sensacion aceitosa al tacto
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CEROSIDAD
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COMENTARIOS FINALES

* La temperatura de guarda es un factor importante
en la ocurrencia del Pl; sin embargo, afecta
negativamente la calidad del producto (pérdida de
firmeza y grasitud).

La predominancia del tipo de Pl que aparece en una
temporada, depende de las condiciones climaticas
durante el crecimiento de la fruta (acumulacién
térmica precosecha...).

Manejo de Postcosecha: Guarda a 2-3°C mas
SmartFresh™ (calidad), guarda mas de 5
meses.....Escaldado superficial?

PREDICCION PARA SEGREGAR O APLICAR
CAMBIOS DE PROTOCOLOS?

LUZ BLANCA

G —— _——

2 —
o Emecvovabe i) o \_»
a0 Frocuencia 0
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Raw Data Preprocessed Data

Fig.5 Preprocessing data

Pardeamiento Total
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COMENTARIOS FINALES

La reflectancia medida en la piel podria ser una
técnica promisoria para discriminar fruta
susceptible a desarrollar Pl en la pulpa luego de 6
meses de guarda en frio (sdlo en lotes/huertos con
altas y bajas incidencias).

Estos, sélo corresponden a estudios preliminares,
gue necesitan de verificacion, validaciéon vy
establecimiento de u protocolo de aplicacidn.

GRACIAS!!
PREGUNTAS...
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