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Introducción 

Tecnología americana . 

Tecnología altamente confiable y valorada por 

nuestros clientes. 

 

 

 

 

 Más de 20 años de experiencia en el mercado 

Chileno, con más de 30% Participación de Mercado 

Presente en los mercados más 

importantes de AC. 

Liventus - Ex Transfresh Corporation Chile 

Dueños de la Tecnología…. 
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Total Containers (40”) transported  

with TF system from Chile/by commodity 
(*2013 estimated) 
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Total Containers  transported  

with TF system from Chile 

by market 
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4% 

21% 

1% 
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1% 

1% 

46% 

8% 

4% 0% 

TF CA services by Carrier                                   Season2013 
/ Total CA= 3.435 

 
CCNI

CMA-CGM

Damco

Happag Lloyd

K-Line

LCL

MOL

MSC

NYK Cool

P. Seaways

Others
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 Efecto de la A. Controlada en la  

conservación de fruta 

 

Disminuye el proceso de maduración, y senescencia a 

través de su efecto directo en tasa respiratoria:  

O2 

Azúcar 
CO2 

H2O 

Calor 
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 Efecto sobre la Tasa Respiratoria 1.-  

  Palta Hass 

             

Cifras expresadas en (mg CO2/Kg. / hr.) a 5°C 

 

           Respiración      Respiración   

       A.C. TransFRESH     Aire Normal    % Reducción  

 

Madurez 1     7.5        14.3     47.5% 

 

Madurez 2     7.7        13.5     43.0 %  

  

Madurez 3     8.1            16.8      51.7% 
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2.- AC : Evita los cambios de color 

  

Palta  cv. Hass 

36 + 6 días en AC 

A 5 °C 

Palta  cv.  Hass 

 36 +  6 dias  

en Aire  a  5 °C 
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3.- Control de Hongos 

 

 Efecto directo :  (CO2 > 10%) controla desarrollo de  Botrytis cinerea  
en frutillas, cerezas, arándanos, etc. 

 Efecto Indirecto: al mantener fruta más firme y fresca 

42 días Aire @ 1°C + 6 días T° ambiente         42 días AM @ 1°C + 6 días T° ambiente 
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4.- Control de Desórdenes Fisiológicos 

 Uso de alto CO2 (> 17%) en control de 

 “pardeamiento Interno carozos  ” 
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5.- AC : Control Etileno:  Síntesis y Acción   

• Control de etileno 

 

  El O2 bajo disminuye síntesis de etileno 

   Se requieren niveles O2< 8% 

 

  El CO2 compite con el etileno por sitio acción 

   Se requieren niveles de CO2 > 1%   
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Ventajas del uso de Atmósfera Controlada en Arándanos 

 Los contenedores tienen la capacidad de mantener en forma muy exacta el 
rango de gases óptimos durante el viaje. 

 12-14% CO2 

 5-8% de O2 

Principal Beneficio:  

-  Efectivo control Pudriciones 

-  Disminuye  ablandamiento 

 

 

 Se recomienda uso de bolsas perforadas o microperforadas para evitar 
deshidratación y ayudar a mantener firmeza 
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Aspectos Críticos y 
Desafíos en el 
Transporte Marítimo 
con AC 

 

Chile, 2014 
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Aspectos Crísticos y Desafíos 

 

a) Dinámica de Servicios Navieros 

 

 - Dominancia en los mercados de navieras varía 

 - Tecnologías asociadas a navieras 

 - Alianzas- oferta espacio- rentabilidad –tiempos de tránsito 
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Aspectos Críticos y Desafíos 

 

b) Disponibilidad Contenedores 

 

 - Gran competencia por contenedores A.C. 

 -  Alto costo inversión inicial 

 - Logística de reposicionamiento :  

  costos, rotación 
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Requerimiento Contenedores A.C. 

América Latina 
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• Aspectos críticos y Desafíos   
 

c) Disponibilidad Información 

 

- Información para toma decisión  

- Información para evaluación post-temporada/aprendizaje y 

corrección de procesos 

 

-    Gran parte de la vida del producto está en el viaje 

 

 

 

 

•   
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 Cosecha: 1 día 

 

 Selección y Embalaje: 1-3 días 

 

 Enfriamiento: 1-2 día 

 

 Consolidado contenedor-stacking : 2-3 días 

 

 Transporte: 15-32 

  días 

 Gran parte de la vida del producto 

 está en el viaje 
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Consecuencias de la 

falta de información 

• Medición de gases a la  

llegada por los 

recibidores 

 

• Un solo punto de 

medición que puede 

inducir a error en la toma 

de decisión comercial. 
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• Aspectos críticos y Desafíos   
 

d) Performance del Sistema AC 

 - Funcionamiento Equipo 

 - Sellos 

 - Inyección 
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1.- Tipo de Fruta: 

  

 Tasa Respiratoria moderada   

  Sellado de contenedores es crítico 

 

 Si requiere niveles de Anhídrido carbónico alto-fungiestático 

        CO2 > 12%  no es fácil de mantener en contenedores 

 

 Ciertas especies/variedades sufren daños por CO2: 

        Se requiere control exacto del nivel de CO2 

 

 

 

 Factores que afectan Performance de la  

Atmósfera Controlada  
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2.- Test de fugas o Leak test  
 

Presión Negativa  Presión Positiva  

 Test final 

  

 Si pérdida presión es mayor a 8 min.: cont aprobado 

 

Instalación del Magnahellic 

Detección de fugas & 
reparación menor 
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3.- Performance: Sellado  –instalación de cortinas  
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4.- Performance: Inyección de gases - estabilización 
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• Aspectos Críticos y Desafíos  
 

e) Seguros 
 

- Carga alto valor comercial 
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Sistemas de Atmósfera Controlada 

 

• Sistema combinado Membrana-Inyección: 

Nitec 

 

• Sistema de Membrana: Everfresh (Carrier), 

Star Care (MCI) 

 

• Sistema ventilación válvula con inyección 

inicial: TransFRESH, AFAM+, Maxtend 
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Sistema Nitec 
Membrana-inyección 

• LCL: Solo disponible en 

buques cámara   
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MU-20 Unidad Madre 

 

 • VIEW FROM OUT 

SIDE PANEL 

 

• CONNECTION 

PANEL 

 

• ENTRANCE 
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Vista Interior 

• MAIN CONTROL 
PANEL. 

• NITROGEN 
GENERATOR. 

• PRINTER 
• DBI PANEL. 
• COMPRESSOR 
• MIXER GAS 

VALVES 
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Panel de Control para inyección de gases 

• FLUSH BUTTON AIR 

 

 

 

 

• FLUSH BUTTON CO2 

 

 

 

• FLUH BUTTON NITROGEN 

 



© TRANSFRESH, A SUBSIDIARY OF CHIQUITA BRANDS INTERNATIONAL CONFIDENTIAL 

Mangueras de conexión 

  

 

• QUICK CONECTOR 

HOSE  IN TO 

CONTAINER. 
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Sistema Everfresh / Starfresh 
Membrana 

• Maersk 

• CSAV 

• Hamburg Sud 
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Membrana  Separadora de Aire 

Aire Atmosférico 

N2 

O2, CO2, H2O 
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 Operación del Sistema de Membrana   

Reefer 

Container 

Aire 

O2 CO2 

N2 

O2 , CO2 &  H2O 

C2H4 

CO2 

CO2 
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Sistema Transfresh 

  

 

•  Líneas que ofrecen el sistema Transfresh: 

 MSC 

 Hapag Lloyd 

 CMA-CGM 

 MOL 

 CCNI 

 K-Line 

 Han Jin 

 NYK Cool 
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- Sistema Transfresh requiere unidades especiales 

- Empresa Naviera invierte en un kit de transformación 

  una vez 

- Vida útil del contenedor  de AC Transfresh : 8 años 

- Kit de transformación lo provee Transfresh (ver foto) 

 

Transformación de Contenedores 
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1) Pieza Fija: Riel para instalación de la Cortina 
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2) Pieza Fija: Security Enclousure o 

 Panel para el Controller 

Security Enclosure 

Controller 
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Security Enclousure  

instalado en el contenedor 

• Security 

Enclousure 

 

 

Controller 
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3) Pieza Removible: CONTROLLER 

• Microprocesador que posee 

sensores de CO2 y O2  

• Monitorea cada 3 minutos 

• Corrige y Registra los 

niveles dentro del 

contenedor 

• Precisión: +/- 0,5% 
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4) Piezas Fijas: Single Purge para inyección  

de gases & Conector Eléctrico 

Single Purge o Acople 

 para inyección de gases 

Conector Eléctrico 
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Single Purge  

 (Inyeccións gases) 

Conector 

Computador 
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Etapas del Servicio de AC 
  

1.- Leak test o prueba de fugas: Se hace en Depósito antes de enviarlo 

a Packing para su carga 

  

2.- Servicio:  

 - Postura de Cortina 

 - Instalación del controller de gases 

 - Programación del controller  

 - Inyección de gases 

 

3.- Retiro del controller en destino, download de la información y 

generación de gráfico de gases (CO2 y O2) 
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Leak Test  

Presión 
Negativa  

Presión 
Positiva  

 Test final 

Columna de Presión hasta 3 pulgadas 

 Si pérdida presión es mayor a 8 min.: cont aprobado 

 

Instalación del Magnahellic 

Detección de 
fugas & 

reparación menor 
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Instalación de Cortina 
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Instalación controlador de gases y 

programación. 
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Inyección de Gases 
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Etapa 3: Recuperación de Controller  & 

Descarga de la  Información 

Service Center 

 (CHILE) 
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Gráfico de gases 
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O2 

CO2 sube: válvula para el CO2 se abre y ventila 

 O2 baja: válvula para el O2 se abre y ventila 

 

21% 

O 2 

Puerto 

Injection de gases en 

el puerto 

  CO2 

CO 2 

5% 

16% 

¿Cómo se regulan los gases ? 
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Sistema Maxtend 

Inyección de gases Controller 

Instalado 
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Absorbedores de CO2 
(cal) Colocación de cortina 
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Otras Tecnologías de Conservación: 

 

- Atmósfera Modificada: Bolsa para 

pallets, bolsa para caja 

 

- Contenedores con Ozono: Purefresh 
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• Film plástico de permeabilidad 
selectiva al O2, CO2 y vapor 
de agua.  
 

• Se inyecta CO2 al nivel inicial 
deseado. 
 

• La permeablidad del film, 
temperatura y respiración de la 
fruta, regulan el equilibrio de la 
atmósfera interna. 

Atmósfera Modificada 

 TransFRESH® - Tectrol® 
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• INNOVACION  
 

- Aumentar Disponibilidad 

- Monitoreo-Información 

 

    

  

 

 

 

  



© TRANSFRESH, A SUBSIDIARY OF CHIQUITA BRANDS INTERNATIONAL CONFIDENTIAL 

Muchas gracias 
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• Atmósfera Controlada 
 
• Sistema más preciso, el 

controller monitorea y 
corrige la concentración de 
gases cada 3 minutos. 

 
 
• Baja H.R. (80%) 
 
• Una vez que el contenedor 

se abre se pierde la 
atmósfera  
 

  

     Atmósfera Modificada 
 

• Menos exacto, la 
permeablidad del film, tº y 
respiración de la fruta, 
regulan la atmósfera interna 

 
• Pallets con Alta H.R. (95%) 
 
• Gases se mantienen durante 

toda la cadena de 
comercialización 

 
• Menor costo que A..C.  

 
• Exige mayor control de 

Operación y Cadena de frío 
 


