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Situacion Actual

Helada
Pasado y Presente 20 a 40% mas
74 a 104.000 ton
Clima Inestable

B Fechas de Cosecha parecidas a la
Produccion temporada 12/13

Avance por temporada Norte adelantado,
Zcentral algo

ZCSur algo atrasado ..dias
Zsur adelantado en una semana??
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Queé busca el Mercado??

Gran Pregunta, pero es muy parecida a todos los mercados..

FRUTA FRIME
BLOOM
SIN PUDRICION
Arandanos Dias
C h Puert 2-10
Y SIS DURE MUCHO Tra? Siiioahja rll’]t(iemzs 13-30
TIEMPO > 55 DIAS..... o
Puerto a Frigorifico 2-3
Frigo a SPK 1-5
Dias en SPK 2-4
Dias en Gondola 1-3
Dias totales de Vida de Post Cosecha 55
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Principales Factores Que
Afectan al Arandano

TODO lo afecta...pero especifiquemos...

Personal

PostCosecha

CLIMA777

Arandano
Nutricién — T~ Manejos

y Riego agricolas
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ELEMENTOS A
CONSIDERAR......

Tanto en
Pre y Post Cosecha

Pre: Post Inmediato:

1.- Cosecha: Ordenada, temprano 1.- Gasificaciéon

en la manana hasta 2 pm 2.- Preenfriado a 0° Cs.

2.- Espera en Zona fresca 3.- Guarda a 0° Cs separados de fruta
3.- Rejillas no sobrellenadas comercial

4.- Transporte rapido y frecuente a
la planta de proceso

5.- No mezclar variedades

6.- Bien identificados

7.- CC inmediato
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Varios Factores

Clima:
H
Lluvia, neblinas, agua

libre, exceso de calor, | :
altas temperaturas
partiduras

Manejos Agricolas: Vida de postcosecha
Cosechas oportunas,

MO capacitada
Gestion | Ablandamiento

Aplicaciones
Factores de calidad y
condicion
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Postcosecha:
Prefrios,
SO2,
oportunidad
Packing
Embarques

Otros
Nutricion
Gestion
Genética
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..y mas Factores

Destinos

Hongos
Vida Media de

Postcosecha

Destinos

Vida de postcosecha

Mercados
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Que pasa con MAP

Base Fisica: MAP se sustenta en que determinadas envolturas constituidas
por membranas de polimeros plasticos sintéticos,  de caracteristicas
selectivas al paso de ciertos gases les confiere la propiedad de regular estos
intercambios gaseosos entre el drgano vegetal y el ambiente que lo rodea,
generando un ambiente favorable para maximizar la vida del vegetal a
través del tiempo sin alterar en demasia sus caracteristicas fisico quimicas.

Ventajas: Desventajas:

Es flexible Lento de enfriar

Barato Potencial riesgo de
Pequena y gran condensacion

escala Riesgo de danos fisiologicos
Pasivo Danos de Hongos

Alta HR Quiebres de Temperatura
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Pero que queremos en
MAP en Arandanos

Todo lo Anterior mas

) los Gases......
[ COMO LO
. LOGRAMOS??
Anterior...
Cuales Gases
' IDEAL
- =D
3 A 15% DE O2 6A12 % CO2
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Pero que queremos en
MAP en Arandanos

Y LOS QUIEBRES...... BUENOS ES LO IDEAL....PERO ES UNA
OBLIGACION DE LA INDUISTRIA DEL PLASTICO Y ARANDANOS
BUSCAR UNA MAP CON ESTAS CARACTERISTICAS CON Y SIN
QUIEBRES...Y QUE NO EXISTA CONDENSACION.

LA UNICA FORMA DE CONTROLAR BOTRITIS ES CON GASES DE
CO2 SOBRE 6 a 8% y +

Y SOBRE 12% DE CO2 HAY EFECTOS ADVERSOS SOBRE FIRMEZA,
COLOR Y SABOR

IDEAL

— N

3 A 15% DE O2 6 A12 % CO2
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Problemas del Uso de
MAP

Fermentacion Mitocondria

Clucosa Cop s Pinuvato
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.....Problemas con MAP

Respiracion
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GASIFICACION

(@]
w]

C 32°F
|® &5
Conidias de B. Cinerea |
fueron destruidas con 60
ppm -hr SO2 a 0°C y 20
ppm-hr SO2 A 20°C.

o
(@)

Germination (%)
o

= o ‘ _¥_;_
0 iI0 20 30 40 50 &0 70 80 SO 100
Sulfur dioxide CT product (ppm-hr)

Fig. 3. Influence of SO, CT product on the germinability of
Botrtis cinerea spares at 32 F (0 C} and 68 F (20 C). Each point
represents the percent germination of 200 to 400 spores.

Sminalick, et al., 1992

Es por ello que la base tedrica nos da una concentracion para poder
partir con las fumigaciones, pero son los analisis posteriores con los
tubos detectores de SO2 que nos indica los gramajes finales.

Trabajar entre 150 a 200 ppm-h

® José Monasterio 21-10-2014 @13



Esquema Proceso-

Vaciado Bmd SoftSorter Emd Seleccion

Calibracion =S =Y Embalado

v

Sellado

Tempe
ratura
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OBVIO DEMAYAMI
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Procesos General

Gasificacion

Proceso
Prefrio
Guarda
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Frio

Fruta muy Perecedera debe enfriarse antes de 24 post cosechada hasta su
temperatura de conservacion, y otras mucho antes tales como Arandanos,
Frambuesas y Cerezas.

———

Arandano 15-16° Cs | 20-21° Cs

Mg CO2/Kg | 6 48 66
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Materiales Activos

Cu+

Control Aceites
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NUESTROS PRINCIPALES PROBLEMAS,

presentes y futuros

Capacidad de
P
e Materiales y
Tecnologias de Y EL MERCADQ??
Postcosecha ]
Y LA GENETICA??
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CUESTIONAMIENTOS FINALES

1.- SON TODAS LAS VARIADES OPTIMAS PARA EMBARQUES
MARITIMOS...?y Para todos los mercados??

2.- TODAS LAS ETAPAS DE UNA VARIEDAD SON PARA
EMBARQUES MARITIMOS.....?

3.- NUESTRAS TECNOLOGIAS DE POSTOCOSECHA SON LAS
ACORDES...?y OPTIMAS, HAY MEJORES??

4.- QUE QUIEREN NUESTROS CLIENTES...??
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Coloracion Rojiza
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Deshidratacion
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Algo Brillante.....y si esta firme??
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Descalibre
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Mercado de Shanghai
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Mercado de Guangzhou
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Revision de Fruta en

Guangzhou
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Venta en el mercado de Guangzhou
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Sector de las Manzanas en
Guangzhou
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En qué se fijan???
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CHERRY KING
S N—

No Olvidar el objetivo final.................
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