
Avances en Cosecha y  
Pos-cosecha de CerezasPos cosecha de Cerezas
Una mirada con corazòn de Productor-Asesor

“ Sembrar calidad-condiciòn y buen ambiente laboral

Cosechar consistencia-rentabilidad y retorno de mano de obra” 

marisolrf@gmail.com

Cosechar consistencia rentabilidad y retorno de mano de obra  



Sì toda la cadena productiva se mueve a partir de QUIENSì, toda la cadena productiva se mueve a partir de QUIEN
PRODUCE LA FRUTA, la mirada es hacia el productor.

Sì, los mayores costos en cerezas son la cosecha y el gran cirujanoSì, los mayores costos en cerezas son la cosecha y el gran cirujano
de la cosecha “es el cosechero” tendremos que establecer todas las
condiciones para que èl pueda llegar al gran objetivo y no sòlo a su
propio objetivo ej: kgs sin importar calidad calibre sin importar lapropio objetivo ej: kgs. sin importar calidad, calibre sin importar la
madurez.

Sì, el segundo mayor costo es todo el proceso de exportar mirar, g y p p
que los objetivos de cada àrea se alineen con el gran objetivo y no con
pequeños como: kgs./hora, cargar ràpido aunque Tº no esten en
norma etc es nuestro nortenorma,etc, es nuestro norte.

“ LOS GRANDES PASOS LLEVAN A GRANDES COSTALAZOS”, por
esto les sugiero pequeños mejoramientos de sus puntos crìticos cada
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g p q j p
vez, asì esta pequeña charla dejara una semilla en cada uno.



MERCADOS-CLIENTES 

Se alinean: G. Exportaciòn + G. General + G. de 
Producciòn + C C -PoscosechaProducciòn + C.C.-Poscosecha

Indican la ruta e innovaciones ?

A Centrales de proceso A productores 

Indican la ruta e innovaciones ? 

se retroalimentan- transparencia-mejoras continuas- sistemas de incentivos ( 
costo kg.ingresado vs % embalado; con techo; % de anticipo; % de materia seca 
a pinta; regulaciòn c arga; historial de poscosecha o reclamos en destinoa pinta; regulaciòn c arga; historial de poscosecha o reclamos en destino. 
Invierten  en  lìneas con calibrador electronico- color sorter.- peso fijo –
sist.segregaciòn previo a cosecha- seguimiento de huertos antes de cosecha-
resumen de temporada con ptos. Criticos a mejorar cada productor-variedad.

“POSICIONAMIENTO DE LA MARCA  EN EL MERCADO  
” BUENA CALIDAD CONDICION Y CONSISTENTE ENTRE

esu e de e po ada co p os C cos a ejo a cada p oduc o a edad

BUENA CALIDAD –CONDICION  Y CONSISTENTE  ENTRE 
TEMPORADAS plus de precio y volumen



Como productor como focalizò mi accionar ? 
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DISTRIBUCIÒN DE CALIBRE &  SEGREGACION Y % EMBALADO   CEREZAS 2010‐2011

PRODUCTOR   VARIEDAD
Kilos 

Recepcionados 

Distribuciòn 
de KILOS 

INGRESADOS

distribuciòn calibre Segregaciòn ( %)

mm)
27,9 
mm) m Lat.A.) Canada) EUROPA)%  DE  

EXPORTACIÓN 

Solicito ademàs a planta de proceso: causales de descenso de 
segregaciòn; relaciòn color- madurez durante cosecha, resultado de

TOTAL

segregaciòn; relaciòn color madurez durante cosecha, resultado de 
evaluaciòn de contramuestras y detalle de reclamos en destino por 
variedad.
Gerencia de producciòn entrega ademàs datos del mejor productorGerencia de producciòn entrega ademàs datos del mejor productor 
de cada variedad  quienes mediante pequeños GTT retroalimentan  al 
productor que requiere mejorar ej: agrupar productores y acceder a 
i it f li d d d h t t ìtivisitas focalizadas de asesor de huerto para temas crìticos.                  

RECORDAR: El techo de la condiciòn de la fruta se estableciò antes 
de llegar a la Cosecha,  mantener o descender en ella dependerà de : 
Gestiòn de Cosecha. 



VAR LAPINS RELACION DE COLOR DE COSECHA CON MADUREZ 2009 2011
Productor Inicio y termino Madurez Rojo Rojo Rojo Caoba % de Materia % fruta en

 de cosecha Claro Caoba Oscuro seca a 25 ddpf Caoba Osc.

VAR. LAPINS  -  RELACION DE COLOR DE COSECHA CON MADUREZ   2009 -2011
cjs.Emb.,% 

>26 mm.
Firmeza 80 79 78 78
Sol.Sol. 16,2 17 18 21 11,7
Firmeza 83 82 82

14-Dic 4%
Firmeza 83 82 82
Sol.Sol. 17,5 19,5 22,5
Firmeza 82 79
S l S l 1 2 19

a mejorar 55%
18-Dic 0%

Sol.Sol. 17,2 19
Firmeza 82 80
Sol.Sol. 17,5 21 15,8

22-Dic 1%

j 26-Dic 0% 97%Sol.Sol. 17,5 21 15,8
Firmeza 82 81 81
Sol.Sol. 19 19,2 19,6
Fi 82 81 78 75

mejor 26 Dic 0% 97%

05-Ene 0%
Firmeza 82 81 78 75
Sol.Sol. 16,4 17,5 19,6 21,5

Aseguramiento de Calidad
GENERAL VARIEDAD



CUANDO SE INICIA  MI CONDICIÔN-CALIDAD?

POSCOSECHA  AÑO 2010-2011:  ( dic-ene-feb-marzo)
Ri F tili i P d d L St tè iRiegos- Fertilizaciones- Podas de Luz-Stress tèrmico.

Otoño 2011: caìda de hojas- hrs de frìo- cuidados sanitariosOtoño 2011: caìda de hojas- hrs. de frìo- cuidados sanitarios 
– eventos de heladas y seguimiento del  daño del  potencial 
productivo que traigo( abril-mayo-junio-julio-agosto-sept.)p q g ( y j j g p )

Agosto-Sept.-Oct.: Conteo de dardo- anàlisis de yema-
ti iò d t i l d fl % d i diestimaciòn de potencial  de flores y % de primordios

afectados por heladas- seguimiento fenologico- intervenciòn
salidas de invierno para regulaciòn de carga con seguimientosalidas de invierno para regulaciòn de carga con seguimiento 
de  trabajos en cada productor-variedad de eventos: 
desyeme- poda de despuntes- raleo de flores- raleo de frutos y p p
pos-cuaja( ùltima opciòn)- conteo de carga final. Decisiòn de 
uso o no de Cianamida( fecha- dosis-variedad) 



CUANDO SE INICIA  MI CONDICIÔN-CALIDAD?

OCT- NOV: levantamiento 2011 de carga- condiciòn a 25 
ddpf y en pinta: conteo frutos/ cm2 àrea foliar/fruto y dardo/ddpf y en pinta: conteo frutos/ cm2 àrea foliar/fruto y dardo/ 
% de mat. Seca / sol. Solubles/ distrib.calibre.
1era. Segregaciòn fines de oct. y 2da. Segregaciòn fines de1era. Segregaciòn fines de oct. y 2da. Segregaciòn fines de 
Nov. ( previo a cosecha) huerto no aptos para  “L”.

Temp. Var. 25 cosecha rango rango
ddpf 25 ddpf cosecha

2008‐2009 Bing 15,8 28,7 15,9 a 16,9 25,8  a   31,7

SEGUIMIENTO DEL % DE MATERIA SECA CEREZAS 2008 al 2010 ( 3 temp.) 

2009‐2010 Bing 12,7 24,9 9       a 15,6 21,9  a   27,2
2010‐2011 Bing 13,2 20,2 10,5 a 16,1 17,7   a  24,7

Promedio 13,7 24,6
2008‐2009 Regina 14,1 18,4 13,6   a  14,5 17   a    19,8
2009‐2010 Regina 12,9 24,3 11,2  a  16,2 19,2  a  24,9
2010‐2011 Regina 15,1 20,4 14 a 16,1 18,4 a 21,9

Promedio 14 21
2008‐2009 Lapins 12,3 19,6 8,4     a    14,3 18,8   a  21,8

i 3 9 9 8 23 32009‐2010 Lapins 13,5 19,9 11,1   a   15,8 17,5   a  23,3
2010‐2011 Lapins 11,7 19,6 10,1    a   14 17,6   a  24,8

Promedio 12,5 19,7



Segregaciòn por % de Materia seca Cerezas  Exportadora San Clemente
Promedio de 4 temporadas

BAJO MEDIA ALTO BAJO MEDIA ALTO

cosecha25 DDPFVariedad

Bing ≤ 12,5 13,7 ≥15 ≤ 23 24,6 ≥26
S.Heart ≤ 11 11,8 ≥13 ≤ 20 21,4 ≥23
Lapins ≤ 11 5 12 5 ≥13 5 ≤ 18 19 7 ≥21Lapins ≤ 11,5 12,5 ≥13,5 ≤ 18 19,7 ≥21
Regina ≤ 12,5 14 ≥15 ≤ 19 21 ≥22
Santina ≤ 11,5 12,6 ≥13,5 ≤ 19 20,9 ≥22
Van ≤ 11,5 12.3 ≥13,5 ≤ 19 20,6 ≥22
Late maria ≤ 11,5 12,7 ≥13,5 ≤ 20 21,6 ≥23
temporadas 07‐08‐09‐10 marisolrf@gmail.comtemporadas 07 08 09 10                                                                                                     marisolrf@gmail.com
Gentileza de: Exportadora San Clemente

Continuar validaciòn de la escala un desafìo para todos

marisolrf@gmail.com

Continuar validaciòn de la escala un desafìo para todos 
que invitamos a compartir.



Estos pensamientos quedarán fuera de la p q
temporada de Cereza…..??? …o no ?

Las cerezas 

Me carga que… 
….por eso….

nos pueden 
costar la vida…

Estoy agotado antes Estoy agotado antes 
de empezar ….

Si no me dice…no 
pregunto, espero 

Uno de estos días 

voy a decir

mejor..?

voy a decir……

marisolrf@gmail.com



COMO MANTENER CONDICIÔN-CALIDAD? 

“  OPTIMA GESTION DE COSECHA “ 

Mirar y hacerme cargo de lo que fue temporada 2010-2011 
ese es mi PISO de partida para proyectar los pequeños  
cambios a realizar en temporada 2011-2012.

•Personal de G.Producciòn y/o C.C.-Pos-cosecha junto a 
encargado de cada huerto hace levantamiento durante Junio aencargado de cada huerto hace levantamiento durante Junio a 
Agosto.
•Flujo de cosecha/dìa, rend. Cos.Kgs/dia, % embalado, costo 
kg./cosechado del % exportado vs de los Kgs. totales 
cosechado- defectos en recepciòn- madurez.
•Levantamiento de mi Logistica de cosecha en relaciòn a:•Levantamiento de mi Logistica de cosecha en relaciòn a: 
colaciòn, baños, condiciòn de trabajo, infraestructura.



DETERMINAR COSTO REAL DEL KG. COSECHADO 

AGREGANDO EL DIFERENCIAL QUE SE PERDIO AL TRAER A PROCESO FRUTA 
COMERCIAL Y DESECHO 

KGS. DESECHO 0 retorno   300 a 350 $  perdida ( costo proceso + 
flete )

KGS. COMERCIAL 300 a 350$/ kgs. – 150$ venta de comercial

pérdida de     150 a 200$/kgs.

marisolrf@gmail.com



CUANTO NOS CUESTA EL KG. COSECHADO???---->depende??? DEL % EMBALADO

KGS. COSECHADOS 10000

X rendimiento de  Kgs../pers. 150

Nº de Cosecheros 67

Cuadrillas 4

C.de Calidad 4

Jefe de cuadrilla 4

Abastecedor + Planillero 2 + 2

Colación 1

Zona de Carga o Acopio 2Zona de Carga o Acopio 2

Jefe de Huerto 1

% de LOGISTICA 23%

TOTAL DE PERSONAS 87

X ganancia por pers. ( $) 20.000 1740000

Fletes internos y externo  costo/kg. 20$ 200000

Colación 460$/pers. 40000

COSTO TOTAL 1980000

% de EMBALAJE 100% 90% 80% 70%

% de comercial 0% 10% 20% 30%

C t P K i d ($) 300 300 300Costo Proceso  por Kg. ingresado  ($) 300 300 300

Total Costo Proceso Kgs. de Comercial 300000 600000 900000

Venta de fruta Comercial  a 150$ 0 150000 300000 450000

Total a Pagar el productor a Planta  por la fruta Comercial 150000 300000 450000

marisolrf@gmail.com

g p p

Aumento del Costo del KG. COSECHADO ($) 0 15 30 45

COSTO  REAL DE  COSECHA POR  KG. EMBALADO 198 213 228 243

JH  equivalen /día 7 14 21



Los ambientes laborales los piensa y los desarrolla el productor y se asegura de que
todos se alinean bajo este por tanto, hasta hoy “tengo el ambiente laboral que yo he

id ” ì d j d l bilid d l i ibilid d d h

 CEREZAS:  LOGISTA DE COSECHA 2009-2010 vs 2010-2011

querido” asì dejo de poner las responsabilidades o la imposibilidad de hacer
pequeños cambios fuera de mì alcance, eso es empoderarme de ser productor.

nº productor

09
.-1

0

10
.-1

1

Colación

Tipo comida:   A:dan 2 sand.dif.c/dia B:dan 1 plato comida C:dan 2 sand. 
Queso y fiembre/dia  D:2 marraq.,en la tarde. E:Se traen ellosF: 1 San. + 1 
Jugo                   G: Café

E A

Liquido: A: Agua fría AM y PM B: agua fría AM C: jugo D: traen ellos E: D C
Colación

Liquido: A: Agua fría AM y PM  B: agua fría AM,    C: jugo    D: traen ellos    E:   
F:

D C

Colación
Alargue: A: 1 sand.+extra(choc./queque/algo dulce+ jugo)  B:repite parte 
de colación C:nada D: Jugo E: No hay alargue

E E

Colación
Calidad servicio: A: sombra y en mesa, sentados B: bajo ramada, 
parados o en el suelo  C: bajo el árbol D: donde quieran  E:                 F :

D A
CASINO MOVIL

Colación
Termino cosecha: A: asado+postre+torta c/premiación B:  solo asado 
C: nada B B

Colación C: nada

Baños

A: baños moviles 1/20 pers . <70mt.de faena  ( propio o arrendado) B: 
moviles 1 />20pers. C:  baños fijos cerca de faena.D: baños fijos retirados 
de faena. E:        

A B

Baños

A: cuenta con abastecedor permanente(confort,limpieza diaria o cada 2 
dias,jabon desinf.liq,)  B: s e coloca en AM y PM C: Solo se coloca AM  D: 
solo en AM y  limpieza externa 1 vez sem. E:     

C C LIMPIEZA INTERNA 
DIARIA O SEGÚN 
USO



Al día: A: 16 18 999 (min 180kgs ) B: 13 15 000 min 150 kgs y C: 10
Condic.Trab.

Al día: A: 16-18.999 (min.180kgs.) B: 13-15.000  min. 150- kgs.  y   C: 10-
12.999 D: 8 - 9.999  E: < 8.000   min. de 100 Kg/dia.

Condic.Trab.
A trato $/Kg.de fruta: A: 120  B: 110  C: 100   D: 90  E: 80     F: 70     
G: 60   H: Al día

D D
CON PISO DIA 
ASEGURADO DE 
$8.000 LIQ.

Jefe Cuadrilla:  A: Fijo+  Bono /rend.cuadrilla kgs/cos.(bono….$/Kg) con 
> 85% real emb.y  100% fruta en "L"   B: Fijo + bono calidad ( % real 
emb. del dia > 85% , fruta "L"  C: promedio $$ de la cuadrilla, 

E B

Condic.Trab.
>85%emb.y fruta "L"  D: Fijo($..)+ bono fijo sin incentivos. E:  Fijo sin 
incentivos   

Jefe de Huerto:  A: 20% + que lo recib ido por Jefe de Cuadrilla      B: 
10% +  C: Fijo + bono calidad (escala de acuerdo a % emb. real, % fruta 
"L" ) D Fij ($ )+ b E 1% d t bilid d i l fij i

E E

Condic.Trab.
"L" )  D: Fijo($..)+ bono E: 1% de rentabilidad operacional fijo sin 
incentivos. F: Sueldo fijo, Sin Bono

C de Calidad: A: Fijo + Bono calidad ( con escala por % Emb Real % D C

Condic.Trab.

C. de Calidad:   A: Fijo + Bono calidad ( con escala por % Emb. Real, % 
en "L"). B: 10% más que lo obtenido por Jefe de cuadrilla  C:  Igual al 
trato que se tiene con Jefe de CuadrillA: D: Igual a cosechero           E:

Premios Incentivos: A:S i,mejor Kg/JH c/calidad  + mejor compañero por D D
Condic.Trab. cuadrilla  B: cuadrilla mejor Kg/JH  C: mejor Kg/JH D:  Nada       E:

Condic.Trab.
Traslado personal :A: en bus+llegan por sus medios   B: llegan por sus 
medios   C: camion o carro

A A

marisolrf@gmail.com
Condic.Trab.

Imposiciones: A: impone por total ganado a todos B: impone por el 
minimo,diferencia en bono no imponib le  C: Al que quiere se le paga 
imposic. D: Solo a personal de planta imposic.  E:                       F :

A A



Traslado personal :A: en bus+llegan por sus medios   B: llegan por sus A A
Condic.Trab. medios   C: camion o carro

A A

Imposiciones: A: impone por total ganado a todos B: impone por el

Condic.Trab.

Imposiciones: A: impone por total ganado a todos B: impone por el 
minimo,diferencia en bono no imponib le  C: Al que quiere se le paga 
imposic.D: Solo a personal de planta imposic.  E:                       F :

A A

Infraestructura Materiales cosecha: A: cjs.6kg.forrada o totem  B:  Caja de 12 Kgs A A

A A
Infraestructura Forma de Cosechar: A: cosecha directa  B: capacho  C: balde  D: 

Cubierta para traslado:A: carpa reflectante cubre100% o camara de frío 
pos-hidro B: reflectante cubre <100%  C: carpa   D: malla ratchel  E: A B

Infraestructura Camión Thermo
Infraestructura Escaleras: A: aluminio   B: fierro    C: madera A A

Cuidados trab.: A : por cuadrilla/botiquin, b loqueador/gorros B: falta B A
Infraestructura

p q , q g
alguno de estos elementos de trabajo

B A

Infraestructura
Materiales para Control de Cosecha: A: norma,tab la color, calibrador  
B: falta alguno A  A 
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Infraestructura g
Certif icaciones A: Globalgap+TNC      B: TNC       C: Globalgap           D: Nada D C



MATERIALES STOCK POR Baños Baños comedores Carros Ramada Gente Oficina Transporte Zona de
COMPRAR Oficina moviles moviles materiales Acopio

ESPONJAS X X
AGUA POTABLE HELADA X X X X

LISTADO DE MATERIALES  PARA COSECHA 2009 - 2010 

AGUA POTABLE HELADA X X X X
BANCAS X
BASURERO X X X X
BIDONES  c/llaves de  25 lt. Agua gente X X X X
BIDONES ABIERTO PARA ESPONJAS X X
BINS X X
BLOQUEADOR X
BOLSAS BASURA X X X X
CAJAS COSECHERAS X X X
CARPAS REFLECTANTES X
CLORO X X X X
CONFORT X XCONFORT X X
CUADERNOS X
DESINFECTANTE MANOS X X
DISPENSADORES(Jabon y/o Desinfectante)  X X
DISPENSADORES DE JABON X X
JABON LIQUIDO X XJABON LIQUIDO X X
ESQUINEROS DE REPUESTO X
ESQUINEROS MADERA y CARTON X
FICHAS X X
GORROS X
GUIAS DE DESPACHO X
HUINCHA 3 M X
LAPICES
MALLA SOMBRA ( 80-90%) X X X
MESONES X
PLUMONES X
PALOS ALAMBRE CLAVOS ALAMBREPALOS+ALAMBRE+CLAVOS o ALAMBRE
REFLECTANTE PARA TAPAR BINS X
RESMA CARTA
RESMA OFICIO
Coordinar SERVICIO DE LIMPIEZA c/2 días X
STICK FIX XSTICK FIX X
TIMBRES DE ROTUACION  + TINTAS X
TINTA IMPRESORA X
VASOS PLASTICOS X
ADHESIVOS PARA CAJA

X
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PERSONAL DE LOGISTICA DE COSECHA ( excluye cosecheros):
El % de Logística optimo 18 a 25% B j t l d b j %•El % de Logística optimo 18 a 25%. Bajo muy poco control y puede bajar % 

embalado. Por sobre 25%, exceso de personal desorden, alto costo/kg. cosechado 
al día.

•Este personal al menos debería  llegar 2 días antes de iniciar cosecha
para: capacitarse en las normas de la exportadora, conocerse, saber sus funciones y 
como se coordinarán, preparar todo para el día de inicio de cosecha, capacitarse en , p p p , p
revisión de cosecheros, recorrer huerto con encargado, conocer las variedades y sus 
volúmenes, cual es el cuartel difícil..Pueden incluso marcar árboles que vienen 
atrasados para que no pasen por ellos. Capacitar a C. de Calidad y Jefe de 
Cuadrilla en : como cosechar, poner escalera, subir y bajar, trasladarla. 
Asegurarse de uniformar criterios. 

•Llegarán a diario 15 a 30 minutos antes: disponen todo el material de•Llegarán a diario 15 a 30 minutos antes: disponen todo el material de 
cosecha en el sector que se cosechera ese día. Revisar planillas recepción del día 
anterior ( % embalado estimado, principales defectos, Madurez vs color, calibre), salir  
focalizados ( mejorar rendimiento y/o calidad de ciertos cosechadores) Sefocalizados ( mejorar rendimiento y/o calidad de ciertos cosechadores)         Se 
retiran 30 minutos después que cosecheros: preparan material para día 
siguiente, limpieza general del lugar, contabilizar rendimientos/cuadrilla y por 
cosechero anotar los de bajo y alto rendimiento focalizar su trabajo para el díacosechero ,anotar los de bajo y alto rendimiento, focalizar su trabajo para el día 
siguiente. Verificar donde se partirá cosecha día siguiente, kgs.cos. vs 
estimado. Jefe de Huerto los coordina y focaliza.



1er. DIA DE COSECHA    CONDICIONES DE COSECHA
El dí d i l t d l di i d h•El día de ingreso se leen todas las condiciones de cosecha a 

COSECHEROS , así como las reglas de respeto y buenas practicas 
agrícolas.
•Horario de Trabajo y de Colación

•Pago día Domingo, día 8 Diciembre ( feriado) 

•Días previos a lluvia , trabajar 2 horas más ( valor/hora)

•Ej: Bono por 100% de asistencia o por antigüedad (referido a los que viene por más 
d 1 t d d k /JH á t di i ió ) Id l tde 1 temporada y que conocemos: rend.kg/JH, carácter, disposición).Ideal contar 
con al menos 50% de cosecheros antiguos.

•Fechas de Anticipo y definirles monto tope ej: máx. 20% de lo ganado a la fecha.p y p j g

•Pago del: balde, capacho o caja ( costo/kg ), fijar un mínimo de Kgs. equivalentes 
en el envase que se este usando para cosechar. Optimo que el mínimo sean 
100Kgs/día ( 7 5 hrs ) con medias de 150 a kgs/día para cosechas floreo o fruta con100Kgs/día ( 7,5 hrs.), con medias de 150 a kgs/día, para cosechas floreo o fruta con 
daño y 200 kgs/día, para cosecha de 1 pasada y sin daños.  

•Permisos fijar reglas ej: se anota las horas y se descuentan, máximo medio día)
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Primeros 3 días de COSECHA    Objetivos de C. de Calidad y  
Jefe de Cuadrilla ranking rendimiento y calidad/dìa quienesJefe de Cuadrilla ranking rendimiento y calidad/dìa, quienes 
tienen un mejoramiento continuo. Posibles cambios o reemplazo.

•Crear hábitos y buenas practicas de cosecha, detectar los bajos yy p , j y
altos rendimientos y/o calidad de cosecha.

•C. de Calidad permanece constantemente en zona de acopio de
j t t í j d t d l hcajas y permanentemente vacía caja de todos los cosecheros

anotando y comunicando al jefe de cuadrilla los que no mejoran
mientras se aseguran ambos de lograr que mejore su calidad.

•Jefe de Cuadrilla: observa los de mejores rendimiento como
cosechan, trasladan, instalan, suben y bajan escalera de manera de

t i t t l d b ti l dposteriormente trasladar esas buenas practicas a los de menores
rendimientos.

•Al termino de cada día ambos J C y C de C Analizan la gestión yAl termino de cada día ambos J. C. y C. de C. Analizan la gestión y
su mejoramiento, determinando después de 3 días los nuevos
rendimiento de la cuadrilla, así como las diferencia màx. y min., y la
media de cada día Lo anterior permite proyectarse al Jefe de Huerto

marisolrf@gmail.com

media de cada día. Lo anterior permite proyectarse al Jefe de Huerto
para el perìodo peak.



PLANILLA DE CONTROL DE COSECHA TEMPORADA 2009 & 2010
REVISOR :

HUERTO:
2010-2011

NOTA

CUARTEL

FECHA:

marisolrf@gmail.com
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46 47 48 49 50
Kgs./semana 20655 72833 105772 79842 26201 Total X=10/11

RENDIMIENTO HTOS. …...  & COSECHA 10/11  46,02 há=  306283 kgs. ( 90% EMB.)

Cosecha(floreo vs 1pasada)

Prom. de Kgs./día 3443 12139 17629 13307 4367
Prom.de cosechero/día 29 67 98 74 44
Total de cuadrillas 2 3 7 4 3Total de cuadrillas 2 3 7 4 3
Logistica apoyo 11 15 31 19 15
Total personal Cosecha 40 82 129 93 59
Relación Logistica/cosecheros (%) 28 18 24 20 25
Rend.Kgs./cosechero 119 181 180 180 99
Rend.Kgs. /Total pers. 86 148 137 143 74
Costo colación 420$/pers. 16800 24600 38700 27900 17700
Total caja 4 0 Kgs 861 3035 4407 3327 1092Total caja  4,0 Kgs. 861 3035 4407 3327 1092
Rend.Prom. caja/cos. 30 45 45 45 25
Valor caja  $ 400 11871 18118 17988 17982 9925
 $ PROM. /pers. 11871 18118 17988 17982 9925
$ $ PROM. /pers.+ imposic.23% 14601 22285 22126 22118 12207

Total $ personas cos/día 423428 1493077 2168326 1636761 537121
Nº de día con ese rend.prom. 6 6 6 6 6
KGS. Totales Real en el tramo 20655 72833 105772 79842 26201 305303
Costo Total 2540565 8958459 13009956 9820566 3222723 $ 37.552.269
Flete ( costo sin Iva 9,5$/kgs.) 196223 691914 1004834 758499 248910 $ 2.900.378,5
Costo  (colación+pers.+flete) 2753588 9674973 14053490 10606965 3489333 $ 40.578.348

133

marisolrf@gmail.com

Costo por KGS.cosechado 133 133 133 133 133 133
U$/ KG 0,27



LOGISTICALOGISTICA
supervisor 16000 16000 16000 16000 16000
control de calidad 15000 15000 15000 15000 15000
anotador 9000 9000 9000 9000 9000anotador 9000 9000 9000 9000 9000
tractorista 11000 11000 11000 11000 11000
gruero 11000 11000 11000 11000 11000
despachador 9000 9000 9000 9000 9000despachador 9000 9000 9000 9000 9000

supervisor 39360 59040 137760 78720 59040
control de calidad 36900 55350 129150 73800 55350
anotador 22140 33210 77490 44280 33210anotador 22140 33210 77490 44280 33210
tractorista 27060 40590 94710 54120 40590
gruero 13530 13530 13530 13530 13530
despachador 11070 11070 11070 11070 11070despachador 11070 11070 11070 11070 11070

costo empresa logis/ día 150060 212790 463710 275520 212790
costo empresa logística tot 900360 1276740 2782260 1653120 1276740 $ 7.889.220
C GS í 44 18 26 21 49Costo por KGS.logística 44 18 26 21 49
Costo por KGS.cosechado c/ logis 177 150 159 154 182 $ 48.467.568

159
U$/ KG 0 32

marisolrf@gmail.com

U$/ KG 0,32



COSECHA CON BIN DIRECTO EN ENTREHILERA CON CAJA 
SMARTPICK PRO ( 4Kgs.) o TOTEM ( 8,5 kg)



CON CARRO MOVIL:
- Bin con cajas smartpick pro  ( 4 kg) o totem ( 8,5 kg)
- Cosechero  a < 10mt. del carro
- Toda la logistica va junta  con:   C .de calidad, anotador, esponjas mojadas y 
agua para el personal)agua para el personal)
- Control del cosechero ya que jefe de cuadrilla se informa rápidamente de 
cómo esta llegando la fruta al carro( puede ver el vaciado).
- Requiere contar con 2 carros por cuadrilla para mientras uno se llena el otro 
puede estar listo con cajas vacías, evitando tiempo sin envases. Otra opción 
es que vehículo se acerca al carro y carga cajas directamente.

PEQUEÑAS ZONAS DE ACOPIO ( ll t h l)PEQUEÑAS ZONAS DE ACOPIO ( con malla ratchel):
-Establecer pallet a piso o bin para recibir las cajas.
-En este lugar el control de calidad  revisa y  comunica al jefe de cuadrilla que 
deben mejorar los cosecheros.deben mejorar los cosecheros.
- Considerar sólo tirar una malla ratchell entre hileras y disponer de estas 
pequeñas ramadas cada  2 ( var..intercaladas o 4 hileras( var. puras), 
considerando dos lugares en el largo ( cada 50 mt una pequeña zona de 

i )acopio).
- Jefe de cuadrilla se informa sólo si va a zonas de vaciado.
- Requiere ir corriendo estos toldos al termino de cada día de cosecha para 
tener preparada las zonas de acopio que necesita para cada día.p p p q p
-Camioneta  carga desde las mismas  pequeñas zonas de acopio (acorta 
tiempos y personas).



ORGANIZACIÓN DE COSECHA PARA FLOREOS o FRUTA CON DEFECTOS (BING)

Función Cuadrilla 1 Cuadrilla 2 Cuadrilla 3 Cuadrilla 4 % de Logistica

Cosecheros 14 14 14 14 56 cos.

Jefe de Cuadrilla 1 1 1 1

C. de Calidad 1 1 1 1

Tractorista 1 1 1 1

Planillero 1 1 1 1
22 pers.

Planillero 1 1 1 1

Abastecedor 1 1

Colación 1

Zona de Carga 2

Jefe Huerto 1

78 28%

ORGANIZACIÓN DE COSECHA EN 1 PASADA ( ej:S.HEART/LAPINS)

Función Cuadrilla 1 Cuadrilla 2 Cuadrilla 3 Cuadrilla 4 % de Logistica

Cosecheros 18 18 18 18 72 cos.

Jefe de Cuadrilla 1 1 1 1

C. de Calidad 1 1 1 1

Tractorista 1 1 1 1

22 pers.

Tractorista 1 1 1 1

Planillero 1 1 1 1

Abastecedor 1 1

Colación 1

Zona de Carga 2

Jefe Huerto 1

94 23%



CUIDADOS DURANTE LA COSECHA

marisolrf@gmail.com



Distribuciòn del volumen  cosechado en el dìa en 
relaciòn al horario de recepciòn Central de proceso

9:00 a 11:00 hrs. 11:01 a 13:00 13:01 a 15:00 hrs.

40% 40% 20%

C d h i i i l 6 30 AM l 10AMCuando cosecha se inicia a las 6:30 AM, a las 10AM 
hay mìnimo el 50% del volumen del dìa cosechado    
( d AM l f t t d d l( recordar que en AM la fruta cuesta menos desprenderla, 
cosecheros menos cansados y Tº es màs baja por tanto 
siempre el rendimiento kg/hora es mayor )siempre el rendimiento kg/hora es mayor. )



FRECUENCIA DE VIAJES

• 4  viajes ( fruta máx. 2 hrs.en huerto) óptimo

• 2 viajes ( fruta mín. estará 4 hrs. en huerto)

CEREZAS: presenta la tasa de respiración más alta.

Sobre 25ºC la fruta respira 10 veces más rápido que a 0ºC y 
por tanto consume sus reservas ( sólidos y ácidos) p ( y )
reduciendo su potencial de almacenaje.

marisolrf@gmail.com



i d d 0ºC 5ºC 10ºC 20ºC
Tasa Respiratoria ( ml. CO2 Kg. Hr.)

variedad 0ºC 5ºC 10ºC 20ºC
BROOK 8 15 35 48BROOK 8 15 35 48
TULARE 10 18 30 55

BING 5 10 25 40
B k T l l d bl d t i t i BiBrook y Tulare el doble de tasa respiratoria que Bing.

UC Kearney C Crisosto
Heat production:multiply ml CO2/kg·hr by 440 to get Btu/ton/day or by 122 to get kcal/metric ton/day. 

UC.Kearney C.Crisosto

marisolrf@gmail.com

p p y 2 g y g y y g y



Tº d l H i d
Tº de pulpa durante ingreso a Central de Proceso 

Tº de pulpa Horario de
(rango) Llegada( g ) g

18ºC 12:30
20ºC 13:3020ºC 13:30
22ºC 14:30
24ºC 15:30
26ºC 16:0026 C 16:00
28ºC 16:30

marisolrf@gmail.com

Curicó temp. 2009-2010



Cerezas en Cosecha: % de Perdida de Peso por Hora a 20ºC.
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Deshidratación Pedicelo
SENSIBILIDAD

Bajo Mg, hojas más claras y pedicelo < verde.

Lambert>SH >Santina>Bing>Lapins>Van>Stella 
>2 hrs. De espera de cosecha a hidroenfriado
Alta carga pedicelo es más debil, delgado,<verde.

Si hay expresión visible en recepción priorizar

Madurez Avanzada
ACCIONES

Disponer esponja mojada y traer a hidro en < 2hrs.
y p p p

embalaje.
Evitar sobrecarga.

Valores de Resistencia al Desprendimiento del pedicelo
por variedad en fruta de largo período (45 días o más en A M P )por variedad en fruta de largo período (45 días o más en A.M.P.)

Resistencia Resistencia Resistencia
Mayor Media Menor

Stella Bing Lambert

D'annoney B. Napoleon Cristalina

Van Lapins Sonata

B. Republicana F.S.

Sweet Heart

marisolrf@gmail.com

> 420 grs. 351 - 420 250 - 350



ESCENARIO Y PERSPECTIVAS DEL MERCADO DE CEREZASESCENARIO Y PERSPECTIVAS DEL MERCADO DE CEREZAS

Evolución de Deshidratación de Pedúnculo al Arribo. Mercado Asia 

40%

25%

30%

35%

15%

20%

25%

%

5%

10%

15%

0%

53 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10

Week

2009 Stem Brown+Shrivel 2010 Stem Brown+Shrivel

Condición relevante en la apariencia de una caja.



Deshidratación Pedicelo 
Carpa Reflectante: reducción de Tº y aumento de % HR

Location
Temperature 

(°C)
Relative 

Humidity (%)

Ambient air 27.5 29.3

Open bin (fruit temperature) 23.6 53.0

Tarp bin (fruit temperature)Tarp bin (fruit temperature)
Carpa reflectante 21.9 76.0

Schick J et al 2000Schick J. et al 2000.



Flete:

• Camión refrigerado: di t i d á d 4 h l t• Camión refrigerado: distancias de más de 4 horas a planta

Manejo: cosecha hidroenfriado hasta bajar Tº de pulpa a 3º C j j
acopio en cámara de frío con Tº ambiente de 0º a 2ºC termino del 
día con toda la fruta pasada por hidroenfriado, se chequea que 

ió f i d f í d 0º 1ºCcamión refrigerado este frío y que set up sea de 0º a 1ºC cargar 
fruta desde cámara y trasladar a planta de proceso a la llegada 
chequear horas de viaje Tº pulpa de la carga ( fondo medio ychequear horas de viaje, T  pulpa de la carga ( fondo medio y 
puerta) debería estar con 3ºC o menos pasar directo a frío.
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Flete:Flete:

• Camión plano: distancias de menos de 4 horas a planta.

Manejo: máximo en 2 horas cargas salen del huerto.
f h d j j d d d- fruta cosechada y con su esponja mojada va a ramada de 

acopio o dentro del bin es trasladada sector de carga sombreado 
y fresco Camión permanece bajo sombra mojar piso camióny fresco. Camión  permanece bajo sombra mojar piso camión 
previo a cargar se carga amarra y luego se dispone carpa 
reflectante en todos sus lados, fijada sólo para que carpa no se , j p q p
vuele.

- Control de Presión de neumáticos: exceso de presión más dañoControl de Presión de neumáticos: exceso de presión más daño

- Evitar medias cargas en camiones de gran tonelaje pitting y 
machucones

marisolrf@gmail.com

machucones.



RAMADA DE ACOPIO: CARRO MOVIL:
Con sombra que cubre cajas y 
transporte. Limpia y húmedo el piso.

Con sombra en el techo y lados del carro. Lleve 
tambores con agua con esponjas y agua para el p p y p g p j y g p
personal.

Disponer sombra incluso en 
huerto con techo, ya que no 
siempre las cajas quedan bajo 
sombra Carros deben contar consombra. Carros deben contar con 
cubierta con ratchell. Cajas 
superiores con esponjas mojadas 
sobre bin.



BINS cada 4 hileras, ej: 
CUADRILLA DE 16 
personas avanzan con 3 
árboles cada pareja,árboles cada pareja, 
marcan su árbol con tiza y 
se turna dia por medio uno 
cosecha por el lado del sol. 
El dEl grupo cruza menos de 
10 mt.  en el largo y ancho 
para acceder al acopio. 
Mejor más ancho que largo.

INCORRECTO: NO  dejar 
cajas apoyadas en el 
suelo ( Tº del suelo 35º yMejor más ancho que largo. 

BINS con tapa  con faldón 
reflectante.

suelo ( Tº del suelo 35º y 
más) o dejar cajas llenas 
con  fruta sin esponjas. 



LAMINA DE ESPONJA : P i t b lá ti ñLAMINA DE ESPONJA : Preparar en uno o varios tambores plásticos pequeños una 
solución de Cloro ( 100 ppm), rotulando cada tambor con la leyenda “SOLUCION DE 
CLORO”; ubicarlos a la sombra y distribuirlos en el lugar de cosecha, de manera que la 
labor de empapar la espuma con la solución no sea engorrosa.labor de empapar la espuma con la solución no sea engorrosa.
La lámina debe ser de 20 de densidad y ser empapada en esta solución, antes de que la 
fruta sea trasladada a la ramada de acopio. Por lo tanto es muy importante contar con 
tambores pequeños en las áreas de cosecha para que esta labor se realice inmediatamente 
d é d t i d ll l jdespués de terminar de llenar las cajas.
Al término de cada día, lavar las espumas, pasarlas por la solución, estrujarlas y guardarlas.
Esta solución debe ser cambiada  2 veces por dìa.

marisolrf@gmail.com



MANEJO DE CARGA DE LA FRUTA 

 

CORRECTO C fl t t
INCORRECTO: FRUTA EXPUESTA 
AL SOL  Y VIENTO
DESHIDRATACIÓN PEDICELO Y 

CORRECTO: Carpa reflectante 
cubre 100% de la carga.                                   
CARGA PALETIZADA cuando 
cajas no vienen dentro de bin. 

marisolrf@gmail.com

PERDIDA DE PESO O KGS. USO 
DE RATCHELL.

j



INICIO DE LA COSECHA 

1.- CONTAR CON TABLAS DE COLOR, CALIBRES MINIMOS POR 
FECHA/VARIEDADFECHA/VARIEDAD.

2.-CONOCER REQUERIMIENTOS DE LA EXPORTADORA  EN  CUANTO A:

•Potencial Varietal

•Los dos colores óptimos de cosecha de cada variedad

•Firmeza optima por variedadp p

•Sól. Solubles óptimos por variedad

•Caracterización de los defectos: % de Desecho, % Defectos Graves, % 
defectos Leves, Falta de color de la variedad, Precalibre para la fecha/ 
variedad, Sumatoria Total de Defectos.

•Causales de Objeción y/ o Rechazo de un LOTECausales de Objeción y/ o Rechazo de un LOTE.

•Saber interpretar el resultado de la evaluación de Recepción y como esta 
información apoyara la gestión de cosecha.

marisolrf@gmail.com

•Conocer requisitos de cada segregación: L, M, C. 



RESTRICCIÖN DE CALIBRE LARGE 2010 – 2011

Resto variedades : mínimo 22 mm., sujeto a cambio por parte de 
Gerencia de Comercio Exterior.

marisolrf@gmail.com



FALTA DE COLOR SOBREMADUREZ

ROJO

ROJO CAOBA                     CAOBA OSCURO



Cartilla para Cuadrilla de Cosecha  Export. ……. 2011 & 2012 marisolrf@gmail.com

Correcto Incorrecto

Tomar con los dedos de inserción pedicelo-dardo, sacar de 1 o 
2 frutos. Si se cosecha en capachos( ej: pos-lluvia ) llenado 
parejo hasta borde superior vaciar y llenar hasta bajo la

Juntar frutos en la mano, tirar fruta, desgarro o fruta sin pedicelo, 
fruta cosechada  en racimo de 3 o más ( común de Van y S. 
Heart ), falta de color, hojas y dardos dentro de la caja. Desecho 
(pájaros, pudriciones).

parejo hasta borde superior, vaciar y llenar hasta bajo la 
manilla el totem.Mojar cajas inferiores del bins,  ayudarse con 
la esponja. Colocar esponja húmeda sólo en cajas superiores 
de cada bins, si traslado es directo a hidroenfriado de bin y no 
de caja a caja.



ESCALERAS:COMO SE COLOCA,SE TRASLADA,SE SUBEN Y BAJAN DE ELLAS?

EVITAR USAR Escaleras de maderaEVITAR USAR Escaleras de madera 
o fierro. IDEAL usar de Aluminio. 
Marcar con franja roja zona de 
seguridad( últimos 2 peldaños deseguridad( últimos 2 peldaños de 
arriba). Mostrar como se trasladan 
escaleras cuando se lleva baldes, 
capachos o caja directa Totem (8capachos o caja directa Totem (8 
kg.) o one way ( 6,5 kgs.). Evitando 
el exceso de impactos en los 
traslados.

E ñ di l
t as ados

Enseñar como disponer las patas 
delatanteras y la 3era. pata para quedar 
cerca de la fruta, segura y evitar excesos 
d t d l d E f t lde posturas en cada lado. Enfrentar el 
árbol en las diagonales salvo que árbol 
tenga una estructura que tenga una V 
central para disponer escaleracentral para disponer escalera.

Cada árbol 1 pareja, mantener posición un 
cosechero izquierda y el otro derecha del 
árbol, sin cambios y marcar con tiza su 
árbol, así la supervisión se focaliza a cada 
persona.
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Cartilla para Cuadrilla de Cosecha  Export……… 2011 & 2012 marisolrf@gmail.com

Correcto Incorrecto

ladear
derecho

LADEAR totem hasta mitad del 
ll d R d i d i d

Sobre mitad  del llenado  
disponer Totem derecho. 
Mayor riesgo huertollenado. Reduciendo riesgos de  

Machucones y Pitting
Mayor riesgo huerto 
desuniformes.

FALDONES

Totem: Carga Bin con  
cuidado poner esponja

FALDON
40 a 50ºC

FALDONES

Bin vacío o lleno con tapa 
reflectante con faldon 
hacia lado que esta 
pegando el sol. 

cuidado,poner esponja 
mojada  cajas 
superiores y tapando 
con reflectante

 

Trasladar  con tapas 
con faldon 
inmediatamente bin a 
ramada de acopio o 
cargar una vez lleno. 
N d j l l

Fruta  y  carga al sol. Dardos  y/o fruta de exportación en el suelo. 
Llenado de cajas insuficiente ( muy bajas). Traslado de bin: sin 
tapa ni faldón reflectante, por caminos malos, caminos sin 
mojarse que levantan polvo (critico en Rainier). Escaleras 

No dejar al sol.

j q p ( )
golpean fruta o rompen ramas ( ojo: mirar el suelo), camion con 
carroceria al sol esperando carga. Animales dentro del huerto. 
Ramada de acopio de vegetal o sin sombra o insuficiente, parte 
de fruta o envases les llega el sol directo.

Carga cubierta totalmente con carpa reflectante. 
Amarra es a la carga, carpa sólo algo que evite 
que se vuele( ej: usar bandas elasticas).



Cartilla para Cuadrilla de Cosecha Export….. 2011 & 2012  marisolrf@gmail.com

INCORRECTO INCORRECTO

Sutura Abierta >50% long.

Machucón Hombros y y
Pitting

Pudrición  ácida: AVISAR Daño por trips

ápice overo AVISAR

ápice dañado Cosecha en racimos y dardo.

Capachos con hojas y dardos en el interior



Cartilla C.S. de Cosecha CEREZAS  2011 & 2012     marisolrf@gmail.com

Correcto Incorrecto

Toalla nova

Jabón 
líquido

Piso e inodoro limpio

Basurero

Papel higiénico
Ausencia de papel higenico y de Basurero

Sucio el piso: insalubreSin tapa, sucio el retrete

Agua potablePiso e inodoro limpio

SI COMO EMPRESA NO TENGO BAÑOS o TE LOS 
TENGO SIN IMPLEMENTOS , NO LOS MANTENGO o TU 
COMO TRABAJADOR  DESPUES DE   OCUPARLO LO 
DEJAS SUCIO SIGNIFICA QUE  “  NO ME RESPETO, 
NO TE RESPETO Y NO ME IMPORTA QUIEN

Papel higiénico
NO TE RESPETO Y NO ME IMPORTA  QUIEN 
OCUPARA DESPUES DE MI EL BAÑO”.

Basurero

Huertos con 

SI  COMO EMPRESA TE TENGO ESTOS BAÑOS Y LOS 
MANTENGO DURANTE LA TEMPORADA Y LUEGO DE

Piso e inodoro limpio
plásticos, 
botellas 
,papeles en 

l iMANTENGO DURANTE LA TEMPORADA  Y LUEGO DE  
OCUPARLO YO COMO TRABAJADOR  TE LO DEJO 
LIMPIO SIGNIFICA QUE  “ ME RESPETO, TE 
RESPETO Y ME IMPORTAS”

el piso



CHECK LIST  DE FUNCIONES Y PUNTOS CRITICOS EN  COSECHA CEREZAS
                          Temporada 2009- 2010

marisolrf@gmail.com
NOMBRE DEL ENCARGADO:

Encargado Huerto:Encargado Huerto: 
Sector PARAMETROS

sombreada  por arriba y lados
zona  se mantiene  sin polvo
los bin y cajas vacías o llenas están a la sombralos bin y cajas  vacías o  llenas están a la sombra
fruta máximo  espero 3 horas en huerto desde que se cosecho
hay agua fresca y vasos
hay esquineros de madera y de cartón de repuesto (2 c/u)
hay huincha 3 M de repuesto ( ordenada)
existe caja  para dejar vales de recibo de cargas (orden)
stock de esponjas  están sobre pallet ( limpias)
hay orden , no existe basura en el suelo
cuenta con basurero  y se usa

ZONA DE CARGA o 
RAMADA DE ACOPIO

adhesivos de rotulación de caja  ( de repuesto )
Tambores con agua  clorada para volver a mojar esponjas
Llega al lugar de trabajo 1/2 horas antes y se va 1/2 después que cosechero

tiene seguro  para transportar carga de cerezas
licencia al día
cuenta con esquineros de madera (  6 )
cuenta con esquineros de cartón ( 6)cuenta con esquineros de cartón (  6)
el piso del camión limpio
camión espera bajo sombra o carpa cubre el piso.
mientras se carga permanece bajo sombra
toda la carga va sobre pallet

CAMIONERO

marisolrf@gmail.com

g p
las cajas superiores llevan esponja mojada
Hora de salida  hto. y hora llegada a planta esta en norma
Retira y Entrega Informe de Recepción y Guia en Oficina General



SENSIBILIDAD
Bing >Van>Stella> SH> Lapins >Lambert> Dannoney>Regina>Kordia 
Primav.fría < hrs. >10ºC , baja div.celular, fruta inflada.

Bajo Ca y B  < firmeza y elasticidad 
Mad.Avanzada, poco control de manipulación cosecha.

Primav.fría < hrs. >10 C , baja div.celular, fruta inflada.
Alta carga fruta más debil en hombros

Mayor supervisión cosechas 
Cosecha madurez óptima

ACCIONES
Test de Pitting inducido -->segregar var. huerto

Cosecha madurez óptima. 
Línea de proceso suave y Tº pulpa  4 - 5ºC en línea

Machucones o Pitting severo

SENSIBILIDAD
Van>Stella>SH>Lapins >Bing >Lambert>Dannoney>Regina>Kordia 
Primav.fría < hrs. >10ºC , baja div.celular, fruta inflada.
Alta carga
Bajo Ca y B  < firmeza y elasticidad 
Mad.Avanzada, poco control de manipulación cosecha.

ACCIONES
Test de Pitting inducido -->segregar var. huerto

Alta carga 

Loreto Rojas- Cenfrusolmarisolrf@gmail.com

Mayor supervisión cosechas , materiales, carga y transporte
Cosecha madurez óptima. 
Línea de proceso suave y Tº pulpa 2 - 5ºC en línea, sellado AM.

Pitting Punteadura o de adhesión

g g g



PUNTOS CRITICOS DONDE INCREMENTO EL PITTING ENPUNTOS CRITICOS DONDE  INCREMENTO EL PITTING EN 
CEREZAS?

marisolrf@gmail.com



A menor Firmeza Mayor sensibilidad a PittingA menor Firmeza  Mayor sensibilidad a Pitting
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FIRMEZA (Durofel 0-100)

60 65 70 75 80 85

CORTO               MEDIANO    LARGO

Fuente: Ph.Msc.J.P.Zoffoli
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EFECTO DE COLOR DE COSECHA (  % CAOBA OSCURO) 
EN LA POSCOSECHAEN LA POSCOSECHA

Recepción Contramuestras ( 30 días AM)
% Caoba Osc. % Machucon % pitting % Machucon+ Pitting % PartiduraProductor Variedad

1 S.Heart 13 4,5 3 53 6,
2 Stella 45 7,3 2 35 2

marisolrf@gmail.com
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ESCENARIO Y PERSPECTIVAS DEL MERCADO DE CEREZASESCENARIO Y PERSPECTIVAS DEL MERCADO DE CEREZAS

E l ió  d  Pitti  l A ib  M d  E t d  U idEvolución de Pitting al Arribo. Mercado Estados Unidos
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44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 01 02 03 04 05 06 07

WeekPitting severo: Machucón Week

2009  Pitting Severe 2009  Pitting Moderate+Slight
2010  Pitting Severe 2010  Pitting Moderate+Slight

Pitting severo: Machucón



ESCENARIO Y PERSPECTIVAS DEL MERCADO DE CEREZASESCENARIO Y PERSPECTIVAS DEL MERCADO DE CEREZAS

Evolución de Pitting al Arribo. Mercado Asia
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%
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10%

0%

53 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10

Week

2009  Pitting Severe 2009  Pitting Moderate+Slight

2010  Pitting Severe 2010  Pitting Moderate+Slight



EFECTOS DE LA COSECHA EN RACIMOS:

•Pitting al momento de llenar caja en huerto

•Pitting en el traslado a plantag p

•En cintas pos-vaciado tiende a ir en montones 

M h Pitti did d l di l•Machucones, Pitting y perdida del pedicelo, 
cuando pasan por maquinas separadora  de 
pedicelopedicelo

•Al quedar frutos de a dos pos-separador de 
pedicelos el calibrador los rechaza volviendo atràspedicelos el calibrador los rechaza, volviendo atràs
nuevamente.



 Sacar la fruta en racimos ( 3 o más frutos) implica que llevara resto de madera, lo 

que dañara otras frutas en la caja.                                                                         

                                

INCORRECTO INCORRECTO                  INCORRECTO                                          INCORRECTO

No  tirar desde la fruta, ya que provocara desgarro del pedicelo, observándose

frutos sin este al momento de vaciar la fruta a las cajas cosecheras o conj

pedicelos muy sueltos, este es el 1er., signo de una mala cosecha. 

 NO

                                                                                                
SOBRECARGA INCORRECTO          SOBRECARGA                  INCORRECTO 

Es común ver este error en variedades que no se raleo el exceso de carga (racimos 
de fruta). Evitar llegar a cosechas de Lapins, Sweet Heart, Van,  Santina con este 
problema. 



¿ Como termino con FRUTOS SIN PEDICELO ?

SIN PEDICELO

Deshidratación de Pedicelo Sobremadurez Cosecha y
Manipulación

Deshidratación de Frutos
(durante cosecha o espera

a  traslado a planta).
Uso reg. crec.-> pincel chico

No Respetar Ventana
No Florear

Tarde por exceso carga 

Cosecha sin Control
Altas Temperaturas

Tirar la fruta 
Frutos Sobremaduros

Riego Carga
Pedicelo más débil



¿ Como termino con Frutos con Pudriciones ?

Pudriciones

Floración Cosecha Poscosecha

o cubrir largo de FloraciónS b 1% d D h Manejos del Clorog
con Funguicida.

ceso de carga ( microclima)

Sobre 1% de Desecho
Cosechar con madurez avanzada

j
Uso y Tipo de Funguicid
Tº de manejo y despac



marisolrf@gmail.com

ÓPUDRICIÓN ACIDA ALTERNARIA 

PARTIDURA POS-HIDRO BOTRYTIS 



PARTIDURA  
TEST DE PARTIDURA , % FRUTA OBERA, % DE FRUTA CONTEST DE PARTIDURA , % FRUTA OBERA, % DE FRUTA CON 
AREAS DE DUREZAS.

• Uso de Reguladores ( citoquininas/auxinas)
• Aplicación  GA:   Regulación de nebulizadora ( altura), 1 vs 2 pasadas, > 
cuidado en dosis altas en 1 aplic., pasada alterna  vs en una dirección.

marisolrf@gmail.com



SENSIBILIDAD
Alta:Brooks>Garnet>Bing >Lambert>Santina 
Media:Stella>Sweet heart>LapinsMedia:Stella Sweet heart Lapins
Baja:Van>Kordia>Regina
Bajo Ca y B  < firmeza  
Exceso de GA o Calcio: rigidez de paredes . Efecto citoq.en var.cal.grande??

ACCIONES
Test de Partidura -->segregar var. huerto
Espera de 24 hrs. Para proceso, expresión de partidura.
Detener cosecha poslluvia por minimo de 12hrs Reforzar funguicidasDetener cosecha poslluvia por minimo de 12hrs. Reforzar funguicidas

Loreto Rojas- Cenfrusolmarisolrf@gmail.com



Test de Partidura post-lluvía en Cerezas ( Ranking por productor/variedad)
(desarrollo:Ph.Msc. J.P.Zoffoli P.U.C.)( )
( versión 2.8: ing. M.S.Reyes P.U.C.V.)

Muestreo: ( 50 frutos  sano  y 10 frutos por cada tipo de partidura riesgosa).
Cuando?    Los 3 días siguientes a lluvía.
Calibre:       > 26 mm. 
Color: donde este >= 60% volColor:         donde este >= 60% vol.
Donde??    en huerto  y/ o recepción - todos los huertos/variedad/cuartel.
Procedimiento: Sumergir fruta completamente en Agua Destilada( 2 hrs.), estilar, esperar 30 minutos y evaluar.               

EVALUAR (clasificar partidura)
T l 1Transversal  = 1
Medialuna   = 2
Apice ( tipo estrella)  = 3
Sutura  = 4
Construir planilla excel  y ordenar datos por mayor a menor % de partidura ( Ranking) y definir  nueva acción p y p y p ( g) y
respecto del lote: cambio de segregación y/o mercado , espera a proceso, proceso inmediato, rechazo. 

marisolrf@gmail.com



Partidura del 10% ( 5 frutos) o más de la fruta sana condicionaPartidura del 10% ( 5 frutos) o más de la fruta sana condiciona     
segregación( revisar cjs. Embaladas después de 3 días- definir destino)
% Partidura Nota Segregación FRUTA SANA: 
1= 0%,     2 = <= 2%,         3 = >2%0%, %, 3 %
Incremento de severidad de Partidura en fruta con daño
( mostrar a Mesa Selección Daño  que debe sacarse)

1= <= 10% ,     2 = <= 30%,         3 = >30%

EVALUAR % DE FRUTA  OBERA:
FRUTA CON EXCESO DE AC. GIBERELICO HACIA EL APICE O PUNTA

S ÄS OS C OTIENDE A PARTIRSE  MÄS POS-LLUVIA o CUANDO LA FRUTA DEBE 
PERMANECER MÁS DE 1 DÏA ESPERANDO PROCESO POS-HIDROENFRIADO 

marisolrf@gmail.com



Puedo optar por caminar y Puedo optar por caminar y 
arreglarmelas solo y pensar:.. ya se 
todo de cerezas! ……..no me interesa 

d laprender! …es igual .. …..etc ???

Oh, considerar que cada vez que tengo 
DUDAS o NO SE , existe una mano o el 
equipo que esta dispuesto ….

¿será mi decisión….la diferencia ??

marisolrf@gmail.com





Mejoramientos en la gestiòn de àrea:Mejoramientos en la gestiòn de àrea:

Recepciòn Hidroenfriado Càmaras PackingRecepciòn-Hidroenfriado-Càmaras-Packing-
Calidad- Prefrìo-Despacho.

Como???
Levantamiento de los puntos crìticos y tabulaciòn
diaria y disponible en lìnea de todos los puntosdiaria y disponible en lìnea de todos los puntos
crìticos relevantes y acciones ejecutadas para
retroalimentar a diario a :retroalimentar a diario a

productores, producciòn, calidad, supervisores
d à ide àreas, gerencias.
marisolrf@gmail.com



Mejoramientos en la gestiòn de àrea:Mejoramientos en la gestiòn de àrea:

Dejar de lado algunas practicas Dejar de lado algunas practicas 
…………como

marisolrf@gmail.com



TRABAJAR EN EQUIPO...  SE APRENDE ??? 

Con esas 
ACTITUDES era 
difícil  llegar a 
nuestro objetivo….j

marisolrf@gmail.com



I  à  l  l b    Incorporar màs veces algunas palabras   
claves para el trabajo de cooperaciòn….

Dar las GRACIAS llena el corazónDar las GRACIAS llena el corazón…

Pedir POR FAVOR abre puertas….p

Decir LO SIENTO a tiempo…..

Siembra RESPETO cosecha Liderazgo

marisolrf@gmail.com



FRASES PARA EL FRASES PARA EL 
BRONCE….. que pasan 
en otras empresas  en en otras empresas, en 
estas NO ….



Mejoramientos en la gestiòn de àrea:Mejoramientos en la gestiòn de àrea:

Entramos en la gestiòn como? lidero Entramos en la gestiòn……como? lidero 
responsablemente mi àrea…

marisolrf@gmail.com



GESTION  DE RECEPCIÒN:
DISTRIBUCION ( %) DEL VOLUMEN INGRESADO POR TRAMO DE HORARIO

HORARIO DE LLEGADA

Tramo 1 Tramo 2 Tramo 3 Tramo 4 Tramo 5

9 A 11 11:01 A 13:00 13:01 A 15:00 15:01 A 17:00 17:01 A 19:00
40% 40% 20%NORMA 40% 40% 20%

Kgs
%

NORMA

TODOS

Tramo 1 Tramo 2 Tramo 3 Tramo 4 Tramo 5

9 A 11 11:01 A 13:00 13:01 A 15:00 15:01 A 17:00 17:01 A 19:00

Productor
HORARIO DE LLEGADA

Resto de htos.

Productor Norma 40% 40% 20%
Kgs
%
KgsKgs
%
Kgs
%

marisolrf@gmail.com



RELACION DE Tº DE PULPA POR TRAMO DE HORARIO DE INGRESO (distribución del volumen en %)
FECHA

RELACION DE Tº DE PULPA POR TRAMO DE HORARIO DE INGRESO (distribución del volumen en %)
FECHA

Kgs Tº de pulpa al Tº dePULPA AL INGRESO ( distrib. en % de Tº de pulpa por tramo de horario)

9 A 11 (▼) 11:01 A 13:00(▼) 13:01 A 15:00(▼) 15:01 A 17:00(▼) 17:01 A 19:00(▼)
Productor

Kgs. 
Ingresados

Tº de pulpa al 
ingreso

T  dePULPA  AL INGRESO ( distrib. en % de T  de pulpa por tramo de horario)

9 A 11 (▼) 11:01 A 13:00(▼) 13:01 A 15:00(▼) 15:01 A 17:00(▼) 17:01 A 19:00(▼)
<20ºC 0 0 0 0 0

20 a 26,9ºC 0 0 0 0 0
≥ 27ºC 0 0 0 0 0

TODOS
≥ 27 C 0 0 0 0 0

Detalle por productor permitirà chequear y mejorar Nº de viajes- deterioro de 
f f ò º ù

marisolrf@gmail.com

fruta- manejo de fruta en cosecha en relaciòn A Tº- esponjas hùmedas….



PLANILLA DE GESTION CONTROL DE TIEMPO VEHICULO AL INTERIOR DE LA PLANTA

marisolrf@gmail.com



CAJA TERMINADA RENDIMIENTO DE PROCESO DE CADA PRODUCTOR POR DIA

Fecha Productor variedad Segreg. Nº Kgs. A % Est. % Real Kgs. ∑ defec. ∑ defec. ∑ DEFECTOSDif. 
Estim

proceso proceso Proceso pond. Emb. Comercial condicion ( A+B) Calidad ( C) CJS. EMB.(A+B+C)
Estim. 

Vs Realproceso proceso Proceso pond. Emb. Comercial condicion ( A B) Calidad ( C) CJS. EMB.(A B C)Vs Real

marisolrf@gmail.com



Nº %de %de %de %de %de %de %frutos %part %part %part %partFirmeza < Brix < 16º o
CAUSALES PRINCIPALES QUE FRUTA CON POTENCIAL "L" SE SEGREGO EN "M o C" en RECEPCION 2011 - 2012

N % de % de % de % de % de % de % frutos % part. %part. % part. % part.
prod. fecha Negro Caob.Osc. machuc. pudric. Pitting s/pedic. deshidrat. superf. sutura medialuna estrella

Firmeza < 
75

Brix < 16º o 
<17ºSegreg. Variedad lote

C

M

marisolrf@gmail.com
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GESTION DE HIDROENFRIADO CEREZAS   2010-2011
( distribución de los kgs en % )

Hidro Nº Kgs.in- AccionesTº AGUA DEL HIDRO
Tpo. De Hidro. Con Tº Tpo. De Hidro. Con Tº 

Tº DE PULPA FINAL POS-HIDRO

( distribución de los kgs. en % )

Tpo. De Hidro. Con Tº 
Hidro N

gresados Acciones

FUERA %FUERA %FUERA % MALO (

T  AGUA DEL HIDRO               pulpa inicial < 20ºC pulpa inicial  20 a 26 ºC T  DE PULPA FINAL POS HIDROpulpa inicial  ≥27ºC.

Aereas y 
Rainier

NORMA        
5 a 8 min.

FUERA 
NORMA      
≥ 9 min.

NORMA          
9 a 10 min.

%FUERA 
NORMA     
≥11 min.

% NORMA       
11 a 15 min.

%FUERA 
NORMA      
≥16 min.

%NORMA ( 5 
a 8ºC ) 

%REGULAR ( 
8,1 a 10ºC ) 

% MALO      ( 
10,1  ºC y más 

) 

FUERA %FUERA %FUERA

NORMA 0º 
a 1º C

REGULAR 1,1 
a 2,0

MALO  2,1 
a 3,0

MUY 
MALO  

>3 0

Maritimas
NORMA        

10 a 12 min.

FUERA 
NORMA      
≥13 min.

NORMA          
13 a 15 min.

%FUERA 
NORMA     
≥16 min.

% NORMA       
16 a 20 min.

%FUERA 
NORMA      
≥21 min.

%NORMA ( 0 
a 2ºC ) 

%REGULAR ( 
2,1 a 3ºC ) 

% MALO      ( 
3,1 ºC y más ) 

>3,0

Norte

Sur

…... EVALUACIONES …….. Evaluaciones …... EVALUACIONES 
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N
º 

E
V

A
L GESTION DE TEMPERATURAS EN PROCESO DE CEREZAS LINEA EN AGUA  2010-2011A

Tº AMBIENTE   DE  CAMARA 
PROCESO

Tº DE AGUA  ESTANQUE 
CORTAPALITOS (2) ( no Tº DE AGUA  DEL  ESTANQUE 

VACIADO (1) (no refrigerado)Tº de PULPA AL VACIADO

R
T

% BIEN
  REGULAR 
% BAJO

   MALO    %  
SOBRE

PROCESO refrigerado)VACIADO (1)            (no refrigerado)T  de PULPA AL VACIADO 
(excluye Rainier)

S.
H

E
A

R   % BIEN  
NORMA    (10-
12ºC)

% BAJO           
NORMA   < 
10 °C 

SOBRE 
NORMA  
>12°C   

NORMA         
( 4 a 6ºC)

% NORMA    
( 6º a 8º C)

REGULAR      
( 8º a 10ºC) MALO >10ºC

NORMA      
( 6º a 8º C)

REGULAR    
( 8º a 10ºC)

% MALO 
>10ºC

REGULAR MALO %

re
st

o 
V

ar
.

   % BIEN  
NORMA    (10-
12ºC)

  REGULAR 
% BAJO           
NORMA   < 
10 °C 

   MALO    %  
SOBRE 
NORMA  
>12°C   

Resto var. % 
NORMA         ( 0-
4°C)

Resto var.     %  
REGULAR >4,0

%       NORMA  
( 2° a 4ºC )

% REGULAR      
( 4,1 a 6°C) 

% MALO   >6 
°C

%       
NORMA         
( 2° a 4ºC )

% REGULAR  
( 4,1 a 6°C) 

% MALO   
>6 °C

S.
H

E
A

R
T

 
re

st
o

V
ar

N
º …... EVALUACIONES  ….. EVALUACIONES  …... EVALUACIONES  ……. EVALUACIONES 
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d
Tº de 

l d b b l l l l

TIEMPO DE ENFRIAMIENTO  PLANTA LOS LIRIOS ‐ CEREZAS  2010‐2011 

Codigo pulpa Hrs. de Tº amb. Tº amb. Tº Inicial Tº Inicial Tº Final Tº Final

Envase inicial Prefrío inicial final exterior interior interior exterior
≤ 3≤ 3
3 a 4,9
5 a 6 9CE041 5 a 6,9
7,0 a 9
>9

 CE041

≤ 3
3 a 4,9
5 a 6,9
7,0 a 9
>9

CE 530

marisolrf@gmail.com
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TIEMPO DE ENFRIAMIENTO PROPUESTO PLANTA LOS LIRIOS ‐ CEREZAS 2010‐2011

RANGO DE Tº de 
pulpa inicial

Tº 
pulpa

Tº 
pulpa

TIEMPO DE ENFRIAMIENTO PROPUESTO     PLANTA LOS LIRIOS ‐ CEREZAS  2010‐2011

Hrs. de Prefrío en relación al TIPO DE EMBALAJEp p

1 2 3 4 5
≤ 4 9 1:00 1:30 2:00 3:00 5:00

Rango  de Tiempo (dificultad de enfriamiento)
pulpa 
Final 
Ext.

pulpa 
Final 
Int.

Tº pulpa 
Final Ext.

Tº pulpa 
Final Int.

≤ 4,9 1:00 1:30 2:00 3:00 5:00
5 a 6,9 1:30 2:30 5:00 5:00 6:00
≥ 7,0 2:00 3:30 6:00 7:00 8:00

CE  020 Clamshell  
bolsa macro perf. ( 
3lb x 8 clam.)

CE 530   y CE 230 
bolsa y granel AM

(‐0,5 a (‐0,5 a 
( 0 0 a 2 0) (0 0 a 1 0)

CE  083 Clamshell 
bolsa macro perf. ( CE  051 y CE 041 

0,3)0,9)GRUPO DE 
CODIGOS DE 

ENVASES

Granel 
AEREO

CE  005 
bolsita 
AM

CE  202‐
GRANEL 
AM

( 0,0 a 2,0) (0,0 a 1,0)

p (
1 Lb. X 10 clam.)

y
bolsita AM 

CE  529‐GRANEL 
AM

CE  225‐GRANEL AM ( 
2,5 KN)

ENVASES
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DISTRIBUCION ( %)  DE TEMPERATURA DESPACHOS CEREZAS TEMPORADA 2010‐2011
Tipo Nº Codigo Nº de Crítico T1 T2 T3 T4 T5

RecibidorFecha Destino
(A +MoMA) Embarque embalaje cjs. <‐0,5  ‐0,5 a  0,5°C 0,6 a 1,0 °C 1,1 a 2,0 °C 2,1 a  3,0°C > 3°C

RecibidorFecha Destino

todos los embalajes o por tipo de embalaje
marisolrf@gmail.com

j p p j



CEREZAS: % DISTRIBUCION DE LA CARGA BASE KGS TEMP 09‐10

Tipo Emb. Nº Recibidor Nº cjs.

CEREZAS: % DISTRIBUCION DE LA CARGA  BASE KGS. TEMP. 09 10   

Tipo Emb. N   Recibidor N  cjs.
Codigo IMPORTANCIA

( A o M oMA) embarque embalaje 0 a 0,6 0,7 a 1,0 2 a 4 5 a 7 8 a 10 > 11 RELATIVA (%)
Distribución ( %) del volumen por Días esperando embarqueFecha Conteniente

( A o M o MA) embarque embalaje 0 a 0,6 0,7 a 1,0 2 a 4 5 a 7 8 a 10 > 11 RELATIVA (%)
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COOPERARNOS FUE LA CLAVE ….así es más fácil 
….. Del Curto…Del Monte…Unifrutti…Rucaray

Así me evito un 
Cherry Stress…ji,ji,ji

Cooperamos aún

siendo de otras 
áreas…empresas.
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Una BuenaUna Buena 
Temporada     2011 
/2012  

Agradecidos de Dios… y 
de cada no de stedesde cada uno de ustedes…
marisolrf@gmail.com


