Situacion actual y

perspectivas de

inocuidad de USA y
UE.
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TENDENCIAS DE GLOBALIZACION

La industria de alimentos, incluida la de productos
hortofruticolas frescos, ha comenzado a globalizarse. Asi,
hoy en dia los productos que encontramos en los
supermercados, son producidos en distintos paises
alrededor del mundo. Por otra parte, los mismos
productos frescos forman parte de las materias primas en
el procesamiento agroindustrial




a.
b.

IMAGEN DE MARCA COMERCIAL

La mayoria de las cadena cadenas de supermercados
del mundo, asi como de nuestro pais, han
desarrollado sus “marcas propias”. De esta manera
cuando el cliente compra un producto compra

Jugo fresco de naranjas de “Sainsbury”
Comida para llevar de Mark & Spencer, etc

EL CLIENTE COMPRA LA “MARCA PROPIA” PORQUE
CONFiA EN LA CADENA DE SUPERMERCADO




LOS MIEDOS DE LOS ALIMENTOS

EN LOS ULTIMOS ANOS “LA VACA LOCA”, LA
SALMONELLA, LAS DIOXINAS, GMO, ENTRE OTROS
HAN ASUSTADO A LOS CONSUMIDORES.

EL CONSUMIDOR SOLO COMPRA SUS ALIMENTOS
CUANDO CONFIA EN QUIEN SE LOS PROVEE
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INOCUIDAD




INOCUIDAD DE ALIMENTOS

“La certeza practica de que un
alimento o ingrediente utilizado en
una cantidad o de una manera
acostumbrada y razonable no sera
causa de una lesion o un dano en
el consumidor”




Calidad de Allmentos

Corresponde a aquellas
caracteristicas que
diferencian unidades
individuales de un producto y
que tienen significancia en la
determinacion del grado de
aceptabilidad por el
comprador.




Atributos de Calidad

Existen tres formas basicas de evaluar los
atributos de calidad por parte del
consumidor

Apariencia (visual) Olor Saludable

Tacto Sabor Valor Nutritivo

Defectos Textura




Los programas de inocuidad se basan en
prevenir los peligros antes de que ellos
ocurran. 3Qué es un peligroe

Un peligro es algo que puede causar dano al
consumidor. Existen ires tipos principales de
peligros, los cuales pueden originarse en la
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BIOLOGICOS FISICOS QUIMICOS




Escenario Mundial de los programas
de Inocuidad

Estados Unidos Europa

Preocupacion principal es Preocupacion principales el
la Higiene e Inocuidad. manejo de agroquimicos

No hay un sistema de Un sistema principal

referencia de BPA. (EurepGAP) que elabora

Cada cadena de estandares y regulaciones

supermercados o Organismos de Certificacion

mayoristas ha definido acreditados e

sus propios checklists. independientes.

verificados por

inspectores propios o de Sistema estandarizado de

terceros. evaluacion.

Existen tantos checklists

como compradores hay

en el mercado




Las BPA se han desarrollado en
forma diferente en los dos
principales mercados de los
productos chilenos:

e Estados Unidos

¢ Union Europea

Frente a estas exigencias
diferentes, se han generado
respuestas miultiples
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Guia para m|n|m|zar riesgos microbiologicos
en frutas y vegetalqs frescos FDA -USDA: 19 pgg
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IHreccimies para | |eboria

Gula para Rediucir al Minimo
el Riesgo Microblano en los Alimentos,
en el Caso de Frutas v Yegetales i'n..'-{l:r:L




CARACTERISTICAS DE LA GUIA
» Emitida en conjunto por FDA y USDA

> Objetivo principal : Mejorar la seguridad de las frutas y verduras en su
paso desde la granja a la mesa

» Es una GUIA no un reglamento
» Es orientativa. No constituye imposiciones reglamentarias
> Es flexible. Permite adaptar las medidas a cada producto y practica

» Senala factores de riesgo mas comunes y da recomendaciones para
reducirlas.

>

Busca la reduccion del riesgo microbiano, no su eliminacion en
frutas y vegetales frescos




CONTENIDO DE LA GUIA FDA - USDA

1.- Definiciones

2.- Agua

3.- Estiércol animal y desechos solidos municipales

4.- Salud e Higiene de los trabajadores

S.- Instalaciones Sanitarias

6.- Sanidad en el campo

7.- Limpieza de las instalaciones de empaque

8.- Transporte

9.- Rastreo (Trazabilidad)




La agenda en USA hoy

Los temas relacionados con la seguridad alimentaria de

los productos cambia después delos brotes de
enfermedades de TACO Bell y elievento de las

espinacas.

La nueva incorporacion de GESi esta siendo aceptada
como esquema de certificacion.

Existe un"Plasa de Protecc1on Alimentarfa del FDA y
cOMO Estos pueden 1mpactar en los productores

chilenos; 4!’“

Debe existir una fiespuesta clara y precisa tanto del
productor comofdel empacadot.




Click here

for the best sites
about

V% que funcionarios
. que un nifio de dos afios
an producto a base de
. tipa de vegetal cantaminado
. otra anciana de Wisconsin.




Auditorias de certificacion para USA

m Hoy existen muchas empresas certificadoras que
utilizan muchos estandares.

m Restoranes y Supermercados:

® Poseen equipos auditores que auditan a
productores/Proveedores.

m Contratan servicios de Certificadoras “acreditadas’

en USA.

m Exigencia minima de Programas formales de
certificacion como SQF, CHILEGAP, BRC etc.




m Sin embargo, USA ya esta pensando en un

Global Aundit Harmonization, cuya vision es:

® Proteger a los consumidores y marcas estableciendo
un marco comun de seguridad alimentaria,
fiscalizaciones y Sistemas de Gestion de Calidad a lo
largo de la cadena.




Algunos ejemplos de GAH

WAL*MART
piss?

Walmartxcom




Plan de Proteccion Alimentaria del

B Prevencion

B [ntervencion

m Respuesta.




Prevencion

m Desarrollo de guias mas estrictas para la
industria.

m Considerar para los productos importados, un
analisis de riesgo.

m Mejorar la presencia del FIJ;




m Enfo

Intervencion

cado en las inspecciones alimentarias y en

los analisis de riesgos.

m Trabajar en colaboracion con otros gobiernos.

Respuesta

®m Focal

izado en el analisis de informacién y

Trazabilidad.

m Propuesta obligatorias legislativa







Requisitos EUROPEOS

m Guias basadas en EUREPGAP

The Global Partnership for |
Safe and Sustainable
Agriculture

requisitos de los
principales compradores
de fruta chilena.

B Furopa en el afio 2001
solicita a productores los
primeros requisitos de

BPA.




¢Qué es GLOBALGAP
(EUREPGAP)?

m Es un organismo privado que establece nhormas
voluntarias con las que se puede certificar
productos agricolas en todas partes del mundo,
estableciendo una norma Unica de BPA, aplicable
a diferentes productos y capaz de cubrir lo genera
de la produccidon agricola.

Es una norma a nivel de la explotacion que abarca
todo el proceso de produccion del producto
cerfificado, desde el primer momento y todas las
actividades agropecuarias subsiguientes, hasta
qgue el producto es retirado del campo.

GLOBALG.A.P.




m [sta certificacion es realizada por mas de 100

certificadoras, independientes y acreditados en
mas de 80 paises y a disposicion de todos los
productores.

LSQA

LATU+QUALITYAUSTRIA

BUREAU VERITAS
Certification

INSPECTORATE®




m Comenzo a fines de los ‘90 creada por un grupo
de supermercados europeos

m Del antiguo EurepGAP al ahora

GLOBALGAP, se refleja el cambio deun
R

sistema de verificacion contifiental pata

convertirse en el principal manual




OBJETIVOS

m Seguridad Alimentaria:

La normativa se basa en los criterios de Seguridad de los Alimentos, que @
la vez derivan de la aplicacion de principios generales de HACCP
(Andlisis de Peligros y Conftrol de Puntos Criticos).

= Proteccion Medioambiental

La normativa consiste de Buenas Practicas
Agricolas para la Proteccion
Medioambiental, designadas para
minimizar el impacto negativo de la
Produccion Agricola en

el Medio Ambiente.




OBJETIVOS

s Salud, Seguridad y Bienestar Ocupacional:

La normativa establece un nivel global de criterios de salud
y seguridad ocupacional en las fincas, asi como una mayor
sensibilidad y responsabilidad con respecto a temas
sociales. Sin embargo, la misma

no es un sustituto de una auditoria especifica sobre la
Responsabilidad Social de Empresas.

Bienestar de los Animales (cuando corresponde):

La normativa establece un nivel global de criterios de
bienestar de los animales en las fincas




Esquemas homologados

m Gracias al “Benchmarking’ muchos paises han
podido desarrollar sus propios estandares, que
son reconocidos como equivalentes a
GLOBALGAP (p ej. ChileGAP, Nueva zelanda
y Kenia).

m FHn los proximos afos se espera que concluiran
este proceso programas ubicados en Tailandia,
Colombia e India, entre otros.




Situacion de Certificacion bajo GG




EUREPGAFP

The Giobsd Parinership for Safe and Susfainaiie Agricuure

Certificacion )

Productoers Certificados (Opcion 1 y 2)

60.000

40.000




Existencia de otros estandares

m TESCO

® Protocolo de campo NTC. Contiene algunas
exigencias adicionales a GG y otra modalidad de
certificacion.

m Protocolo BRC
(British Retail Consortium

para plantas procesadoras.




Lo actual y lo que viene....

m [.os gobiernos de USA y la UE realizan
inspecciones aleatorias de alimentos importados.

m [.os requisitos de certificacion en la UE
(GLOBALGAP) son:
m Restricciones de residuos de plaguicidas.

® Prohibicion de animales domésticos cercano a
centros de embalaje.

m Analisis de suelos.




m Algunos minoristas de algunos paises impondran

mayores restricciones sobre residuos de

plaguicidas, mas estrictas que las exigidas por
EE.UU.

m Pequenos productores (Brasil, Egipto)
demandan a GLOBALGAP ante la OMC por
barreras comerciales injustas. No se sabe st
OMC tiene inferencia en protocolos privados.




Caso de Navieras...

m Hoy algunas navieras estan forzadas a realizar
control a los producto agricolas objeto de
certificacion.

m Algunas estan implementado un software para el

seguimiento desde el campo hasta contenedores,
barco y estante.
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