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cosecha

Manejo temperatura y 
tiempos a hidrocooler

Materiales 
cosecha

Índices madurez 
y  variedades

Manipulación, 
minimización daños
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¿Qué buscamos?

Mejorar  CONSERVABILIDAD

• Tiempo en almacenaje  ‐ disminuir daños 
senescencia.

• Disminuir  desarrollo pudriciones.
• Mantener condición pedicelo – deshidratación.
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Senescencia en la fruta
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Crisosto 1993
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Carpa térmica

Schick 2000
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Deshidratación en cerezas Van a 20°C y 70% HR
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Fruta antes 6 horas a 
hidrocooler

Fruta con + de 6 horas a 
hidrocooler
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A las 4 horas  posibilidad de perdida de peso entre 1 y 2,5%

Uva  (Crisosto 2001)

2,5% 20 a 25% Deshidratación Moderada
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Jornada Técnica ‐ Rio Blanco FDF

Deshidratación en cerezas Van a 20°C y 70% HR
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