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¢Qué buscamos?

Mejorar CONSERVABILIDAD

e Tiempo en almacenaje - disminuir dainos
senescencia.

 Disminuir desarrollo pudriciones.

 Mantener condicion pedicelo — deshidratacion.



Senescencia en la fruta




Tasa respiracion mg CO2/kg hr

0°C 5°C 11°C 20°C
Bing 6 9 25 40
Brooks 9 18 30 46
Tulare 10 18 29 55
8 15 28 47

Crisosto 1993



Carpa térmica

aire
cosechera (fruta)
Carpa reflectante (fruta)

Temperatura (°C) HR (%)

27,5
23,6
21,9

29,3
53,0
76,0

Schick 2000



tiempo temperatura (°C) Color pedicelo

espera sol sombra sol sombra
2 hr 36,4 19,2
5 hr 45,6 21,8

Pedicelo0Oa5 Kupferman 1998



Deshidratacion (% peso inicial)

Deshidratacion en cerezas Van a 20°Cy 70% HR
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A las 4 horas posibilidad de perdida de peso entre 1y 2,5%

Uva (Crisosto 2001)

2,5% » 20 a 25% » Deshidratacion Moderada

Perdida peso (%)

fruto + pedicelo pedicelo

0,5 4,2

1,0 8,3

2,0 16,7
2,5 20,8
3,0 25,0
4,0 33,3
5,0 41,7

Linke 2010

Jornada Técnica - Rio Blanco FDF



Deshidratacion (% peso inicial)

Deshidratacion en cerezas Van a 20°Cy 70% HR
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